
Bollicine 

ITALIA 

Franciacorta 
 

LO SPARVIERE 

“Cuvee 7”………………………………………………………………………..                        30.00 
(100% Chardonnay) 

Saten………………………………………………………………………….....                        34.00 
(100% Chardonnay) 

Brut Millesimato………………………………………………..……………....’15                    42.00 
(100% Chardonnay)     

Extra Brut Millesimato………………………………………………………...’12                     48.00 
(100% Chardonnay) 

Dosaggio “0” Riserva …………………………………………………………’13                     58.00 
(100% Chardonnay) 

 

MARCHESE ANTINORI  (Tenuta Montenisa) 

“Cuvee Royale” (0.375)………………………………………………………..                        20.00 
(80% Chardonnay, 10% Pinot Nero, 10% Pinot Bianco) 

“Cuvee Royale” ………………………………………………..………………                         33.00 
(80% Chardonnay, 10% Pinot Nero, 10% Pinot Bianco) 

Blanc de Blancs ……………………………………………………………......                        40.00 
(85% Chardonnay, 15% Pinot Bianco) 

Saten “Donna Cora”………………………………………………….……...…’15                   48.00  
(75% Chardonnay, 25% Pinot Nero)    

“Contessa Maggi” ……………………………………………………………...’07                   62.00 
(70% Chardonnay, 30% Pinot Nero) 

“Conte Aimo” …………………………………………………………………...’16                   68.00 
(100% Pinot Nero) 

 

BELLAVISTA  

Brut “Alma” Gran Cuvee ……………………………………………………….                       46.00 
(80% Chardonnay, 20% Pinot Nero) 



CA’ DEL BOSCO 

“Cuvee Prestige” (0.375) ………………………………………………………                       24.00 
( 75% Chardonnay, 15% Pinot Nero, 10% Pinot Bianco) 

“Cuvee Prestige” ……………………………………………………………….                        44.00 
( 75% Chardonnay, 15% Pinot Nero, 10% Pinot Bianco) 

Dosaggio “0”…………………………………………………………………….’17                   68.00 
(65% Chardonnay, 20% Pinot Nero, 15% Pinot Bianco) 

Saten ………………………………………………………………………..’15-‘17                   68.00 
(80% Chardonnay, 20% Pinot Bianco) 

Brut Millesimato …………………………………………………………..……‘16                    65.00 
(55% Chardonnay, 30% Pinot Nero, 15% Pinot Bianco) 

Extra Brut Millesimato …………………………………………………………‘17                   68.00 
(55% Chardonnay, 30% Pinot Nero, 15% Pinot Bianco) 

Dosaggio “0” R.S …………………………………………………...…...…......’05                100.00 
(55% Chardonnay, 25% Pinot Bianco, 20% Pinot Nero) 

Dosaggio “0” Vintage Collection ………………………………………....’10-‘11                 110.00 
(100% Pinot Nero) 

“Annamaria Clementi” ………………………………………...…………...’10-‘13                140.00                                                   
(55% Chardonnay, 25% Pinot Bianco, 20% Pinot Nero) 

 

MONTEROSSA 

Brut P.R Blanc des Blancs ……………………………………………………                        35.00 
(100% Chardonnay) 

Saten “Sansevè” …………………………………………………………….…                        35.00 
(100% Chardonnay) 

“Cabochon” Fuori serie N21 …………………………………………………..                       85.00 
(70% Chardonnay, 30% Pinot Nero) 

 

UBERTI 

Brut “Francesco I” ……………………………………………………………...                       34.00 
((75% Chardonnay, 15% Pinot  Bianco, 10% Pinot Nero) 

Saten “Magnificentia” ………………………………………………………….’17                   46.00 
(100% Chardonnay) 

Extra Brut “Comarì del Salem” ………………………………………….…….’14                  58.00 
(100% Chardonnay) 

“Sublimis” Dosaggio 0 …………………………………………………………’14                   55.00 
(100% Chardonnay) 

“Quinque” Cuvèe 5 Vendemmie Extra Brut .………………………………...                       90.00 
(100% Chardonnay) 

 

https://www.xtrawine.com/it/vitigni/chardonnay/31
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Valdobbiadene 

ANDREOLA 

Prosecco di Valdobbiadene …………………………………………………..                        17.00 
(100% Glera) 

Prosecco “Vigneto Dirupo” Extra Dry ………………………………………..                        22.00 

(100% Glera) 

Prosecco di Valdobbiadene Cartizze…………………………………..…….                        34.00 
(100% Glera) 

 

Trento Doc 

MASO  MARTIS 

Brut …………………………………...............................................................                     33.00 
(100% Chardonnay) 

LETRARI 

Riserva “Quore” Blanc de Blancs ………………………………….................’13                 48.00 
(100% Chardonnay) 

 

BALTER 

Metodo Classico Riserva ………………………………………….……...…....’11                 52.00 
(80% Chardonnay, 20% Pinot Nero) 
 

FERRARI 

Perlé ………………………………………………………………………..……’16                   48.00 
(100% Chardonnay) 

Perlé Zero …………………………………………………………………........’11                   65.00 
(100% Chardonnay) 

Perlé Nero …………………………………………………………….…...…...’10                   80.00 
(100% Pinot  Nero) 

Riserva Lunelli ………………………………………………………..………..’09                    80.00 
(100% Chardonnay) 

Riserva del Fondatore “Giulio Ferrari” ……………………………...…...’08-‘09                 180.00 
(100% Chardonnay) 

 

  



Altre bollicine… 

FRESCOBALDI  (Toscana) 

Brut “Leonia” …………………………………………………………………...’15                    44.00 
(85% Chardonnay, 15% Pinot Nero) 

AMICI IN BOLLA  (Toscana) 

“Sussulto” Dosaggio 0 ………………………………………………………..                         30.00 
(50% Sangiovese, 50% Pinot Nero) 
 

TASCA D’ALMERITA  (Sicilia) 

Brut ……………………………………………………………………………...’17                    38.00 
(100% Chardonnay) 

“Contessa Franca” ……………………………………………….………...….’11                    85.00 
(100% Chardonnay) 

 

CA’ D’ GAL  (Piemonte) 

“Vite Vecchia” Moscato d’Asti (Consigliato abbinamento crudo di pesce) ……….’15                   65.00 
(100% Moscato) 

 

ETTORE GERMANO  (Piemonte) 

Alta Langa “Riserva 65 Mesi” Extra Brut…………………………………......’15                  60.00 
(100% Pinot  Nero) 

Alta Langa “Riserva 65 Mesi” Extra Brut…………………………………......’15                  60.00 
(100% Chardonnay) 

 

MONGIOIA (Piemonte) 

“Crivella” Moscato D’Asti (Consigliato abbinamento crudo di pesce) ……………..’16                  48.00 
(100% Moscato) 

 

  



FRANCIA 

Champagne 
 

VOIRIN - JUMEL 

Brut Premier cru Blanc de Noirs …………………………………………........                      50.00 
(100% Pinot Nero) 
 

AUTREAU 

1° Cru ……………………………………………….…...………………………                       48.00 
(40% Pinot Nero, 40% Pinot Meunier, 20% Chardonnay) 

 

PAUL LEBRUN (Cramant) 

Extra Brut ………………………………………………………………………..                       50.00 
(100% Chardonnay) 

 

PAUL GOERG 

Extra Brut “Absolu” Blanc de Blancs ……………………………....................                      70.00 
(100% Chardonnay) 

“Vintage” ………………………………………………....................................’09                  78.00 
(100% Chardonnay) 

 

PALMER 

Brut Reserve (0.375) ………………………………......................................                        33.00 
(50% Chardonnay, 40% Pinot Nero, 10% Pinot Meunier) 

Brut Reserve …………………………………………………………………..                          65.00 
(50% Chardonnay, 40% Pinot Nero, 10% Pinot Meunier) 

Blanc de Blancs ………………………………………………………….........                      110.00 
(100% Chardonnay) 

Blanc de Noirs …………………………………………………………………                       110.00 
(50% Pinot Nero, 50% Pinot Meunier) 

Vintage …………………………………………………………………………’12                   120.00 
(50% Pinot Nero, 50% Chardonnay) 

 “Amazone” ……………………………………………....................................                     220.00 
(50% Chardonnay, 50% Pinot  Nero) 

  

https://www.xtrawine.com/it/vitigni/pinot-nero/111
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DELOUVIN - NOWACK 

“Sauvage” Dosaggio 0 ……………………………………………………….                          65.00 
(100% Pinot Meunier) 
 

GABRIEL- PAGIN 

“Carte d’Or” Brut ……………………………………………………................                        65.00 
(100% Pinot  Nero) 

 

TARLANT 

“Zero” Brut Nature……………………………………………………................                      75.00 
(33% Chardonnay, 33% Pinot Nero, 33% Pinot Meunier) 

“Cuvèe Louis Tarlant”……………………………………………………..........’04                160.00 
(50% Chardonnay, 50% Pinot Nero) 

“La Vigne D’Or” Blanc De Meuniers……………………………….................’04                190.00 
(100% Pinot Meunier) 

“La Vigne Royale” Blanc De Noirs ……………………………………….......’03.                220.00 
(100% Pinot Nero) 

“La Vigne D’Antan………………… ……………………………………….......’04.               340.00 
(100% Chardonnay) 

NICOLAS MAILLART 

Brut “Platine” ………………………………………............................................                  65.00 

(78% Pinot Nero, 16% Chardonnay, 8% Pinot Meunier) 

Premier Cru ”Les Loges” (senza solfiti aggiunti)……………............................                110.00 

(100% Pinot Nero)  

 

DIEBOLT- VALLOIS (Cramant) 

“Fleur de Passion” ………………………………………...............................’07                 140.00 

(100% Chardonnay) 

ENCRY 

Vue Blanche Estelle Grand Cru Brut Blanc de Blancs………………………...                   85.00 
(100% Chardonnay) 

Dosaggio 0 Nature ………………………………………………………………..                  . 85.00 
(100% Chardonnay) 

 

  



LARMANDIER- BERNIER 

“Latitude” Blanc de Blancs (extra brut) ……………………………………...                        70.00 
(100% Chardonnay) 

“Longitude” Blanc de Blancs Premier Cru ……………...............................                        82.00 
(100% Chardonnay)  

“Terre de Vertus” 1° Cru Non Dosè ………………………………………....’15                  145.00 
(100% Chardonnay) 

“Vieille Vigne du Levant” Blanc de Blancs ……………………………….....’09                 170.00 
(100% Chardonnay) 

“Les Chemins d’Avize” Grand Cru …………………………………………...’11                 190.00 
(100% Chardonnay) 

 

VEUVE CLICQUOT 

“La Grande Dame” Brut ……………………………………….…………...….’08                 220.00 
(90% Pinot Nero, 10% Chardonnay) 

  

CHARLES HEIDSIECK 

Brut Reserve ……………………………………………………………………                        70.00 
(33% Chardonnay, 33% Pinot Nero, 33% Pinot Meunier) 

Blanc de Blancs ………………………………………………………………..                      110.00 
(100% Chardonnay) 

Brut Vintage …………………………………………………………………….’12                 120.00 
(60% Pinot Nero, 40% Chardonnay) 

“Blanc de Millenaires” ……………………………………...............................’04                240.00 
(100% Chardonnay) 

RUINART 

Brut “R de Ruinart”………………………………………………………………                       80.00 
(55% Pinot Nero, 40% Chardonnay, 5% Pinot Meunier) 

“Dom Ruinart” ……………………………………………………………..…....’07                 290.00 
(100% Chardonnay) 

BENOIT LAHAYE 

Blanc de Blancs ……………………………………………………………......                      160.00 
(100% Chardonnay) 

 

 



JACQUESSON 

Cuvèe 743 Extra Brut .………………………………………………………...                      100.00  
(60% Chardonnay, 20% Pinot Meunier, 20% Pinot Nero) 

 

LOUIS ROEDERER 

“Philippe Starck” Brut Nature ……………………………………………...…’09                  130.00 
(70% Pinot Nero, 30% Chardonnay) 

 

BOLLINGER 

Special Cuveè ………………………………………………………………….                        85.00 
(60% Pinot Noir, 25% Chardonnay, 15% Pinot Meunier) 

“La Grand Annèe” ……………………………………………………..….’08-‘12                  200.00 
(60% Pinot Nero, 40% Chardonnay) 

Millesimè  “PN”…………………………………………………………...…....’15                  160.00 
(100% Pinot Nero) 

“B13” Brut Blanc de Noirs ……………………………………………………’13                  160.00 
(100% Pinot Nero) 

Millesimè “007” ………………………………………………………………..’11                  220.00 
(100% Pinot Nero) 
 
R.D. …………………………………………………………………………….’07                  330.00 
(75% Pinot Nero, 30% Chardonnay) 

 

BRUNO PAILLARD 

Premiére Cuveé Extra Brut …………………………………………………..                         75.00 
(45% Pinot Nero, 35% Chardonnay, 20% Pinot  Meunier) 

Dosage 0 ……………………………………………………………………….                         95.00 
(50% Pinot Meunier, 25% Pinot Nero, 25% Chardonnay) 

Blanc de Blancs Extra Brut…………………………………………………….                      120.00 
(100% Chardonnay) 

Millesimè Assemblage ………………………………………………………...’09                 130.00 
(52% Pinot Nero, 48% Chardonnay) 

Millesimè Assemblage ………………………………………………………...’04                 220.00 
(52% Pinot Nero, 48% Chardonnay) 

N.P.U …………………………………………………………………….….’04-‘08                 360.00 
(50% Pinot Nero, 50% Chardonnay) 

  



MONMARTHE 

“Les Grimpants” Blanc De Noirs ………………………………………………..                     75.00 
(100% Pinot Nero) 

Vinotheque Millesimè ………………………………………………………....’00                  220.00 
(60% Pinot Nero, 40% Chardonnay) 
 

DOM PERIGNON 

“Vintage” …………………………………………………………………..……..’08                260.00 
(50% Chardonnay, 50% Pinot Nero) 

 

KRUG 

Grand Cuvèe 168 ed. ……………….…………………………….…………..                      270.00 
(Chardonnay, Pinot Nero) 

Millesimato ………………………………………………………………..….....‘06                 440.00 
(40% Pinot Nero, 40% Chardonnay, 20% Pinot Meunier) 

 

SALON 

Cuvee “S” Le Mesnil Blanc de Blancs …………………………………....…’06                  900.00  
(100% Chardonnay) 

 
 

 

  



Bollicine Rosè 

ITALIA 
Franciacorta 
 

MARCHESE ANTINORI (Tenuta Montenisa) 

Rosè …………………………………………………………………………….                         40.00 
(100% Pinot Nero) 

 

LO SPARVIERE 

“Monique” Brut ……………………………………………………………..…                          38.00 
(100% Pinot Nero) 

MONTEROSSA 

“Flamingo” Brut ……………………………………………………………..…                         38.00 
(60% Chardonnay, 40% Pinot Nero) 

CA’ DEL BOSCO  

“Annamaria Clementi” Rosè ……………………………………………..…..’13                  210.00 
(100% Pinot Nero) 

 

Trento Doc 

LETRARI 

Rosé ……………………………………………………………………..….......’17                   42.00 
(80% Pinot Nero, 20% Chardonnay) 

 

FERRARI 

Rosé …………………………………………………………………….......’08-‘09                 320.00 
(80% Pinot Nero, 20% Chardonnay) 

 



Altre bollicine… 

FRESCOBALDI (Toscana) 

“Leonia” Rosè ……………………………………………………………..…...’15                    50.00 
(100% Pinot Nero) 

TASCA D’ALMERITA  (Sicilia) 

Brut Rosè ……………………………………………………………..………..’16                    48.00 
(100% Pinot Nero) 

 

FRANCIA 

CHARLES HEIDSIECK 

Rosè Reserve ………………………………………………………………….                         85.00 
(33% Chardonnay, 33% Pinot Nero, 33% Pinot Meunier) 

 

BOLLINGER 

Rosè Brut ……………………………………………………………..……….                        120.00 
(62% Pinot Nero, 24% Chardonnay, 14% Pinot Meunier) 

 

KRUG 

Rosè ……………………………………………………………………………..                      480.00 
(55% Pinot Nero, 30% Pinot Meunier, 15% Chardonnay) 

 

DOM PERIGNON 

Rosè ……………………………………………………………………………...’06                480.00 
(55% Pinot Nero, 45% Chardonnay) 

 

 



Vini Bianchi 

TOSCANA 
 

BRANCAIA 

“Il Bianco” ………………………………….…………………………………...’21                   20.00  
(90% Sauvignon, 10% Viogner) 

ISTINE 

“Bianco d’Istine”………………………………….……………………...……...’21                   20.00  
(Malvasia Bianca, Trebbiano) 

CASTELLO DI ALBOLA 

Chardonnay “Poggio Alle Fate” ………………………………………….…..’20                   30.00  
(100% Chardonnay) 

CASTELLO DI MONSANTO 

Chardonnay “Fabrizio Bianchi” collezione …………………………………..’20                   26.00  
(100% Chardonnay) 

 

ISOLE E OLENA 

Chardonnay ………………………………………………………………….....’19                   65.00    
(100% Chardonnay) 

 

SALUSTRI 

“Narà” ……………………………………………………………......................’20                   22.00 
(100% Vermentino) 

ANTINORI 

“Tenuta Guado al Tasso” ……………………………………………..…..,….’21                   23.00 
(100% Vermentino) 
 



PODERE LA CAPPELLA 

“Oriana” ……………………………………………………………………..…’19                     32.00 
(100% Vermentino) 

 

 

JURIJ FIORE & FIGLIA  

“Lassù a Lamole” …………………………………………………………...…’20                    46.00 
(60% Trebbiano & Malvasia, 20% Chardonnay, 20% Famoso) 

 

ROCCA DI FRASSINELLO 

Vermentino ……………………………………………………………………...’20                  65.00 
(100% Vermentino) 

MONTERAPONI 

Trebbiano ……………………………………………………………………....’19                    75.00 
(100% Trebbiano Toscano) 

ULTIMA PIETRA 

Chardonnay …………………………………………………………………....’20                    68.00 
(100% Chardonnay) 

 

LE MACCHIOLE 

“Paleo Bianco” ……………………………………………………...………….’20                    55.00 
(70% Chardonnay, 30% Sauvignon) 

FRESCOBALDI 

“Gorgona” IGT ……………………………………………………………...…..’18                 100.00 
(50% Ansonica, 50% Vermentino) 

 

  



Vernaccia di San Gimignano 

COLLINA DEI VENTI 
“Libera” ……………………………………………………………….…………..’20                 18.00 
(100% Vernaccia) 

 

LE CALCINAIE 
“Le Calcinaie” ……………………………………………………………….……’21                 20.00 
(100% Vernaccia) 
 

IL PALAGIONE 

“Lyra” ……………………………………………………………………………..’18                 22.00 
(100% Vernaccia) 

“Ori” Riserva ……………………………………………………………….……’18                  25.00 
(100% Vernaccia) 

PANIZZI 

Vernaccia DOCG …………………………………………………………….…’21                  22.00 
(95% Vernaccia, 5% Incrocio Manzoni e Trebbiano) 

“Santa Margherita” ……………………………………………………………..’19                   26.00 
(100% Vernaccia) 

“Evoe” …………………………………………………………………………....‘16                  29.00 
(100% Vernaccia) 

Riserva DOCG ………………………………………………………..….…’16-‘17                  38.00 
(100% Vernaccia) 

 

IL COLOMBAIO DI SANTA CHIARA 

“Selvabianca” ……………………………………………………………..……’21                    24.00 
(100% Vernaccia) 

“Campo della Pieve” ……………………………………………………..……’19                    35.00 
(100% Vernaccia) 

“Riserva Albereta” …………………………………………………………..…‘18                    44.00 
(100% Vernaccia)                        
 

  



FUGNANO 

Vernaccia…………………………………………………………………….…..’21                  18.00 
(100% Vernaccia) 

“Donnagina” Riserva ……………………………………………………………’19                  28.00 
(100% Vernaccia) 

 

TRENTINO ALTO-ADIGE 
 

KOFERERHOF 

Kerner ………………………………………………………………………..…’20                    24.00 
(100% Kerner) 

 

MASO FURLI 

Gewürztraminer ……………………………………………………………..…’21                    26.00 
(100% Gewürztraminer) 

Sauvignon …………………………………………………………………..…..’21                   26.00 
(100% Sauvignon) 

FRANZ HAAS 

Pinot Grigio ………………………………………………………………..……’21                   22.00 
(100% Pinot Grigio) 

“Lepus” ……………………………………………………………………..…...‘20                   23.00 
(100% Pinot Bianco) 

Gewürztraminer ……………………………………………………………..…’21                    26.00 
(100% Gewürztraminer) 

Sauvignon …………………………………………………………………..…..’20                   30.00 
(100% Sauvignon Blanc) 

Petit Manseng ……………………………………………………………….....’20                   35.00 
(100% Petit Manseng) 

Moscato giallo ………………………………………………………….......’18-‘20                  35.00 
(100% Moscato Giallo) 
 

HOFSTATTER 

“Kolbenhof” ……………………………………………………………..……….’19                  38.00 
(100% Gewürztraminer) 

  



SANCT VALENTIN  

Sauvignon ………..……………………………………………………………...’20                  38.00 
(100% Sauvignon) 

Gewürztraminer ………………………………………………………….……..’20                   38.00 
(100% Gewürztraminer) 

Chardonnay …………………………………………………………………......’19                  38.00 
(100% Chardonnay) 

TERLAN 

Müller Thurgau ………………………………………………………………....’21                   20.00 
(100% Müller Thurgau) 

Pinot Grigio ……………………………………………………………………..’21                   20.00 
(100% Pinot Grigio) 

“Terlaner” ……………………………………………………………….…..…..’21                   24.00 
(60% Pinot Bianco, 30% Chardonnay, 10% Sauvignon Blanc) 

Chardonnay ………………………………………………………………….....’21                   20.00 
(100% Chardonnay) 

“Kreuth” ……………………………………………………………………...…..’20                  28.00 
(100% Chardonnay) 

Pinot Bianco ………………………………………………………………….....’21                  20.00 
(100% Pinot Bianco) 

“Vorberg” Riserva ……………………………………………………………....’19                  38.00 
(100% Pinot Bianco) 

Gewürztraminer …………………………………………………………...…...’21                   22.00 
(100% Gewürztraminer) 

“Lunare” …………………………………………………………………….…..’20                    52.00 
(100% Gewürztraminer) 

 “Winkl” ………………………………………………………………………….’21                   25.00 
(100% Sauvignon Blanc) 

“Quarz” …………………………………………………………………..……...’20                   58.00 
(100% Sauvignon Blanc) 

 

TIEFENBRUNNER 

“Feldmarschall Von Fenner” ……………………………………………..…...’19                   54.00 
(100% Müller Thurgau) 

“Rachtl” Riserva ………………………………………………………………..’14                   85.00 
(100% Sauvignon Blanc) 

“Au” Riserva ………………………………………………………………….....’14                  95.00 
(100% Chardonnay) 

 



GAIERHOF 

Pinot Grigio Ramato ……………………………………………………………’20                  20.00 

(100% Pinot Grigio) 

 

GUERRIERI GONZAGA 

Riesling “Tenuta San Leonardo” ……………………………….………..…....’16                  46.00 
(100% Riesling) 
 

 

FRIULI VENEZIA GIULIA 
VENICA 

“Ronco Bernizza” ……………………………………………………..…….…’21                    27.00 
(100% Chardonnay) 

“L’Adelchi” ……………………………………………………………………...’21                    32.00 
(100% Ribolla Gialla) 

“Ronco delle Cime” ………………………………………………………...….’21                    35.00 
(100% Friulano) 

“Ronco delle Mele” ………………………………………………………...…..’21                   54.00 
(100% Sauvignon) 

BORGO SAN DANIELE 

Friulano …………………………………………………………….…………….’20                  26.00 
(100% Friulano) 

Pinot Grigio ……………………………………………………………………...’20                  26.00 
(100% Pinot Grigio) 

 

TOBLAR 

Ribolla Gialla ………………………………………………………………..….’21                   23.00 
(100% Ribolla Gialla) 

“Sauvignonas” …………………………………………………………….…....’21                   23.00 
(100% Sauvignon) 

  



LIS NERIS 

“La Vila” ……………………………………………………………………...….’18                   35.00 
(100% Friulano) 

“Fiore di Campo Gold” …………………………………………………......….’18                   35.00 
(100% Friulano) 

“Jurosa” ……………………………………………………………………...….’18                   35.00 
(100% Chardonnay) 

“Gris” ………………………………………………………………………….….’19                  35.00 
(100% Pinot Grigio) 

“Picol” ……………………………………………………………………………’20                   35.00 
(100% Sauvignon) 

“Lis” ……………………………………………………………………………....’16                  45.00 
(40% Pinot Grigio, 30% Chardonnay, 30% Sauvignon Blanc) 

 

 

TUNELLA 

“Rjgialla”…….………………………………………………………………..….’21                   25.00 
(100% Ribolla Gialla) 

“Colmatìss” …………………………………………………………….….........’20                   33.00 
(100% Sauvignon) 

 

SPECOGNA 

Ribolla Gialla ……………………………………………………………………’21                   26.00 
(100% Ribolla Gialla) 

Sauvignon ………………………………………………………………………’21                   26.00 
(100% Sauvignon Blanc) 

“Identità” …………………………………………………………………..…….’19                   60.00 
(70% Tocai Friulano, 15% Malvasia Istriana, 15% Ribolla Gialla) 

“Duality” ……………………………………………………………………..’18-‘19                   60.00 
(100% Sauvignon Blanc) 

Pinot Grigio “Solera” ……………………………………….….......(da ’12 a ’16)                   90.00 
(100% Pinot Grigio) 

“Particella Mappale 366” ……………………………………………………....’16                 130.00 
(100% Friulano Tocai) 

“Particella Mappale 366” ……………………………………………………....’16                 130.00 
(100% Malvasia) 

 

https://www.xtrawine.com/it/vitigni/tocai-friulano/140
https://www.xtrawine.com/it/vitigni/malvasia-istriana/77
https://www.xtrawine.com/it/vitigni/ribolla-gialla/119


VALLE D’AOSTA 
 

ERMES PAVESE 

Blanc de Morgex et de la Salle ……………………………………………....’20                   25.00 
(100% Prié Blanc) 

“Nathan” …………………………………………………………………...…....’16                   40.00 
(100% Prié Blanc) 

ROSSET TERROIR 

“Sopraquota 900” …………………………………………………….………..’19                    60.00 
(100% Petit Arvine) 

 

VENETO 
PIEROPAN 

“Calvarino” ………………………………………………………………….….‘19                    25.00 
(70% Garanega, 30% Trebbiano di Soave) 

“La Rocca” …………………………………………………………………..…’18                    36.00 
(100% Garganega) 

 

I CAMPI 

Soave “Campo Vulcano” ……………………………………………………..’18                    32.00 
(85% Garganega, 15% Trebbiano di Soave) 

 

MONTONALE 

“Montunal” ………………………………………………………………………’20                   22.00 
(100% Turbiana) 

“Orestilla”……………………… ……………………………………………….’17                    30.00 
(100% Turbiana) 

  



PIEMONTE 
 

ETTORE GERMANO 

Herzu …………………………………………………………………………....’20                   34.00 
(100% Riesling) 

FAVARO 

“13 Mesi” ……………………………………………………………………......’18                   35.00 
(100% Erbaluce) 

 

CONTERNO FANTINO 

Bastia …………………………………………………………………………....‘20                   40.00 
(100% Chardonnay) 

VIGNETI MASSA 

Derthona …………………………………………………………….…………..’18                   28.00 
(100% Timorasso) 

Sterpi ……………………………………………………………………………..’17                  55.00 
(100% Timorasso) 
 

LIGURIA 
 

CANTINE LUNAE 

Colli di Luni …………………………………………………….…………….…’21                   26.00 
(100% Vermentino) 

Colli di Luni “Albarola” ………………………………………………..…….….’20                   26.00 
(100% Vermentino) 

Cavagino ………………………………………………………………………..’20                   36.00 
(100% Vermentino) 

“Numero Chiuso” ………………………………………………………...……..’18                  55.00 
(100% Vermentino) 

 



LAMBRUSCHI 

Colli di Luni “Il Maggiore” ……………………………………………..…....…’18                   30.00 
(100% Vermentino) 

 

FORLINI CAPPELLINI 

“Cinque terre” ………………………………………………………….........…’21                    44.00 
(100% Vermentino) 

 

LOMBARDIA 

CA’ DEL BOSCO 

Chardonnay ………………………………………………………………...’14-‘17                   90.00 
(100% Chardonnay) 

UMBRIA 
 

CASTELLO DELLA SALA (Antinori) 

“Cervaro” …………………………………………………………………………’19                  64.00 
(85% Chardonnay, 15 % Grechetto) 

“Cervaro” (Dalla cantina storica del Castello della Sala) …………..………...….’14                 80.00 
(90% Chardonnay, 10% Grechetto) 

LAZIO 
 

TENUTA LA PAZZAGLIA 

Grechetto ………………………………………………………………………….’20               35.00 
(100% Grechetto) 
 
“Poggio Triale” ………………………………………………………...….’14-’17-‘19             45.00 
(100% Grechetto) 
 



ABRUZZO 
 

MASCIARELLI 

Trebbiano “Marina Cvetic” Riserva ………………………………………………’20              45.00 
(100% Trebbiano) 
 
Chardonnay “Marina Cvetic” Riserva ……………………………………………’20              45.00 
(100% Chardonnay) 
 

VALENTINI 

Trebbiano d’Abruzzo …………………………………………………………..’14-‘15           115.00 
(100% Trebbiano) 
 
 
 

MARCHE 

PANTALEONE 

“Onirocep” ……………………………………………………………….……..’19                    22.00 
(100% Pecorino) 

“Chicca” ……………………………………………………………….………..‘19                    20.00 
(100% Passerina) 

IL CORONCINO 

Castelli di Jesi “Il Coroncino” …………………………………………………’18                    22.00 
(100% Verdicchio) 

Castelli di Jesi “Gaiospino” ……………………………………………………’19                   35.00 
(100% Verdicchio) 
 

SARTARELLI 

“Balciana” ………………………………………………………………………...’16                 42.00 
(100% Verdicchio) 

VILLA BUCCI 

Castelli di Jesi “Villa Bucci” Riserva ………………………………………….’15                   55.00 
(100% Verdicchio) 
 



BISCI 

“Fogliano” ………………………………………………………………………..’17                  25.00 
(100% Verdicchio di Matelica) 

“Senex” ………………………………………………………………………….’15                   44.00 
(100% Verdicchio di Matelica) 

 

ANDREA FELICI 

Castelli di Jesi Classico Superiore …………………………………………..’20                    22.00 
(100% Verdicchio) 

Vigna “Il Cantico della Figura” Riserva …………………….………………..’17                    65.00 
(100% Verdicchio) 
 

CAMPANIA 
TENUTE SCUOTTO 

Falanghina …………………………………………………………………….’21                     18.00 
(100% Falanghina) 

Greco …………………………………………………………………………..’20                     20.00 
(100% Greco) 

Fiano …………………………………………………………………………...’21                     22.00 
(100% Fiano) 

“Oinì” …………………………………………………………………………...’18                     35.00 
(100% Fiano) 

TERRE STREGATE 

“Svelato” …………………………………………………………………....…’20                      25.00 
(100% Falanghina) 

MARISA CUOMO 

“Costa d’Amalfi” ………………………………………………………………’21                      25.00 
(60% Falanghina, 40% Biancolella) 

“Furore bianco” ……………………………………………………………….’21                      32.00 
(60% Falanghina, 40% Biancolella) 

“Fiorduva” ……………………………………………………………………..’20                      75.00 
(40% Ripoli, 30% Fenile, 30% Ginestra) 

 



TERRE DEL PRINCIPE 

“Fontanavigna” …………………………………………………………….…’20                      23.00 
(100% Pallagrello) 

“Sereole” …………………………………………………………………..….’18                      35.00 
(100% Pallagrello) 

 

     PUGLIA 
TORMARESCA 

“Pietrabianca” ………………………………………..……………………....’19                      22.00 
(100% Chardonnay) 

“Bocca di Lupo” …………………………………………………..……….…’19                       65.00 

(100% Fiano)          

 

SARDEGNA 
ARGIOLAS 

“Costa Molino” …………………………………………………………….....’21                      20.00 
(100% Vermentino) 

“Is” ………………………………………………………………………….…’21                       26.00 

(100% Vermentino)          

 

PALA 

“Stellato” ……………………………………………..………………….…....’20                      35.00 
(100% Vermentino) 

“Entemari” ……………………………………………………………...….…’17                       40.00 

(50% Vermentino, 30% Chardonnay,  20% Malvasia Sarda)     



SICILIA 
TASCA D’ALMERITA 

Regaleali ………………………………………………………………………..’21                   17.00 
(50% Inzolia, 25% Catarratto, 20% Grecanico, 5% Chardonnay) 

Leone ……………………………………………………………………………’21                   21.00 
(60% Catarratto, 20% Pinot Bianco, 15% Sauvignon, 15% Gewürztraminer) 

Grillo ……………………………………………………………………………..’21                   21.00 
(100% Grillo) 

Grillo “Mozia” …………………………………………………………………....’21                  33.00 
(100% Grillo)  

Chardonnay ………………………………………………………………....’19-‘20                  52.00 
(100% Chardonnay) 

 

TENUTA CAPOFARO  (TASCA D’ALMERITA) 

“Vigna di Paola” (Isola di Vulcano)…………………………………………...’21                   33.00 
(100% Malvasia) 

“Didyme” (Lipari) …………………………………………………………….…’21                   33.00 
(100% Malvasia) 
 

CRISTO DI CAMPOBELLO 

“Adenzia” ……………………………………………………………………......’21                   20.00 
(50% Inzolia, 50% Catarratto) 
 

TORREMORA 

Etna bianco “Scalunera” …………………………………………………..….’20                    26.00 
(90% Carricante, 10% Catarratto) 

 

TENUTA DI CASTELLARO 

“Bianco Pomice” …………………………………………………………….….’20                   35.00 
(60% Malvasia, 30% Carricante, 10% altri vitigni autoctoni) 

 

PLANETA 

Chardonnay …………………………………………………………………..…’20                  35.00 
(100% Chardonnay) 
 



Vini Bianchi Ospiti 

GERMANIA 
 

KERPEN 

Wehlener Sonnenuhr (Spatlese Trocken) ……………………………….…’20                    27.00 
(100% Riesling) 

Graacher Domprobst (Spatlese Trocken) ………………………………..…’15                    48.00 
(100% Riesling) 

DR LOOSEN 

Wehlener.-Sonnenuhr (Spatlese) RZ ………………………………….........’18                   45.00 
(100% Riesling) 

Wehlener.-Sonnenuhr GG (Trocken) ……………………………………….’18                    52.00 
(100% Riesling) 

Urziger-Wurzgarten (Auslese) …………………………………………….…’14                    65.00 
(100% Riesling) 

Erdener-Pralat (Auslese) …………………………………………………..…’10                  100.00 
(100% Riesling) 

MAXIMIN GRUNHAUS (Fam. VON SCHUBERT) 

Abtsberg (Spatlese) ……………………………………………………..…….’16                    48.00 
(100% Riesling) 

EGON MULLER 

Scharzhof ……………………………………………………………..…...’16-‘18                    80.00 
(100% Riesling) 

FRITZ HAAG 

Brauneberger Juffer (Trocken) …………………………………………….....’20                   35.00 
(100% Riesling) 

Brauneberg Juffer Sonnenuhr (Trocken) GG …………………………...….’16                   65.00 
(100% Riesling) 



MARKUS MOLITOR 

Zeltinger Himmelreich-Kabinett ………………………………………………’16                   35.00 
(100% Riesling) 

Alte Reben (Trocken) ………………………………………………………….’17                   45.00 
(100% Riesling) 

Wehlener Sonnenuhr (Spatlese)……………………….……. ………………’17                   45.00 
(100% Riesling) 

 

J. J. PRUM 

Graacher Himmelreich (Spatlese) ………………………………………..….’12                    65.00 
(100% Riesling) 

 

DONNHOFF 

Oberhauser Leistenberg Kabinett RZ ………………………………….……’16                    34.00 
(100% Riesling) 

MULLER CATOIR 

Gimmeldingen (Trocken) ……………………………………………………...’18                   40.00 
(100% Riesling) 

Gimmeldingen (Trocken) ……………………………………………………...’07                   45.00 
(100% Riesling) 

 

 

SLOVENIA 
SIMČIČ MARJAN 

“Opoka” …………………………………………………………………………’17                    70.00 
(100% Ribolla Gialla) 

  



FRANCIA 
PHILIPPE COLIN  

Chassagne-Montrachet ………………………………………………………’19                     85.00 
(100% Chardonnay) 

Chassagne-Montrachet “Chenevottes” Premier Cru ……………………..’19                   115.00 
(100% Chardonnay) 

 

BESSIN 

Chablis Vieilles Vignes “Montmains”………………………………….…….’18                     60.00 
(100% Chardonnay) 

PABIOT  

Pouilly Fumè “Florilege”………………………..……………………………..’19                     46.00 
(100% Sauvignon)  

ROLLY GASSMANN 

Pinot Bianco ……………………………………………………………………..’19                  28.00 
(100 % Pinot Bianco) 

Riesling …………………………………………………………………………..’19                  35.00 
(100 % Riesling) 

Gewurztraminer……………. …………………………………………………..’16                   46.00 
(100 % Gewürztraminer) 

Gewürztraminer Kappelweg …………………………………………………..’11                   58.00 
(100 % Gewürztraminer) 

Pinot Gris Alsace ……………………………………………………………….’12                   44.00 
(100% Pinot Grigio) 

Pinot Gris Rotleibel Alsace ……………………………………………………’09                   48.00 
(100% Pinot Grigio) 
 
Riesling V.T.…………………………………………………………………..…’00                   80.00 
(100% Pinot Grigio) 
 
 

RULLY  

Chardonnay premier cru………………………..……………………………....’19                 65.00 
(100% Chardonnay)  



DOMAINE LAROCHE 

Chablis…………………………………………………………………………...’20                   65.00 
(100 % Chardonnay) 

Chablis “San Martin” …………………………………………………………....’19                  85.00 
(100 % Riesling)  

 
 

CHAVY 

Bourgogne Blanc ………………………………………………………..……..’19                   40.00 
(100% Chardonnay) 

Puligny Montrachet ……………………………………………………….…...’20                  120.00 
(100% Chardonnay) 

Puligny Montrachet “Perrières” 1e Cru………………………………….…...’18                  160.00 
(100% Chardonnay) 

NUOVA ZELANDA 
 

SAINT CLAIR 

Sauvignon Blanc …………………………………………………………..…...’21                  30.00 
(100% Sauvignon) 

Wairau Reserve ……………………………………………………………..…’17                  48.00 
(100% Sauvignon) 

 

CLOUDY BAY 

Sauvignon Blanc ………………………………………………………………..’19                  45.00 
(100% Sauvignon) 

“Tekoko” …………………………………………………………………………’16                  75.00 
(100% Sauvignon) 

 

KIM CRAWFORD 

Sauvignon Blanc ………………………………………………………………..’18                  30.00 
(100% Sauvignon) 

 



VINI ROSATI 
 

ANTINORI  (Toscana) 

“Scalabrone” ……………………………………………………………………’21                   18.00 
(40%  Cabernet  Sauvignon, 30% Merlot, 30% Syrah) 

 

ISTINE (Toscana) 

Rosè………………….. …………………………………………………………’21                   18.00 
(100% Sangiovese) 

 

TENUTA  MONTECCHIESI (Toscana) 

“Miraly” ……………………………………………………………………..……’21                   22.00 
(Vermentino, Sangiovese, Syrah) 

“Versy” ……………………………………………………………………..……’20                   34.00 
(Syrah, Vermentino) 

 

CASTELLO DI RADDA  (Toscana) 

Rosè ………………………………………………………………………..……’21                   18.00 
(100% sangiovese) 

 

PROPRIETA’  SPERINO (Piemonte) 

“Rosa del Rosa” ………………………………………..………………………’21                   25.00 
(80% Nebbiolo, 10% Vespolina, 10% Croatina) 

 

LUNAE BOSONI  (Liguria) 

“Mea Rosa” …………………………………………………………………...…’21                  18.00 
(100% Vermentino Nero) 

 

  



MARISA CUOMO  (Campania) 

“Costa d’Amalfi” Rosè …………………………………………………………’20                   22.00 
(50% Piedirosso, 50% Aglianico) 

 

VALENTINI  (Abruzzo) 

Cerasuolo …………….…………………………………………….……....’17-‘18                   85.00 
(100% Montepulciano D’Abruzzo) 

 

TORMARESCA (ANTINORI)  (Puglia) 

“Calafuria” …………………………………………………………..………..…’21                   20.00 
(100% Negroamaro) 

“Furia” ………………………………………………………………..……….…’21                   34.00 
(100% Negroamaro) 

 

 

  



Vini Rossi 

TOSCANA 

Chianti Classico: 

CASTELLO DI MONSANTO 

Chianti classico ………………………………………………………...….’18-‘20                   23.00 
(90% Sangiovese, 5% Canaiolo, 5% Colorino) 

Chianti Classico Riserva ……………………………………………………..’18                     35.00 
(90% Sangiovese, 5% Canaiolo, 5% Colorino) 

“Il Poggio” ……………………………………………………………...’15-’16-‘17                   65.00 
(90% Sangiovese, 7% Canaiolo, 3% Colorino) 

 “Il Poggio” ……………………………………………………………..…..’06-‘09                  160.00 
(90% Sangiovese, 7% Canaiolo, 3% Colorino) 

“Il Poggio” ……………………………………………………………………...’01                   190.00 
(90% Sangiovese, 7% Canaiolo, 3% Colorino) 

“Il Poggio” ………………………………………………………………….......’97                  250.00 
(90% Sangiovese, 7% Canaiolo, 3% Colorino) 

 “Il Poggio” …………………………………………………………….......’77-‘74                  330.00 
(90% Sangiovese, 7% Canaiolo, 3% Colorino) 

“Nemo” ………………………………………………………………….....’12-‘15                     50.00 
(100% Cabernet Sauvignon) 

“Fabrizio Bianchi”……………………………………………………………...’16                     80.00 
(100% Sangiovese) 

“Fabrizio Bianchi” …………………………………………………………..….’12                    95.00 
(100% Sangiovese) 

“Fabrizio Bianchi” …………………………………………………………..….’10                  150.00 
(100% Sangiovese) 

 

ISTINE 

Chianti Classico ……………………………………………………………..…‘20                   23.00 
(90% Sangiovese, 10% Canaiolo, 10% Colorino)   

 

 

 



CASTELL’ IN VILLA  

Chianti Classico ………………………………………………………….…’14-’18                  40.00 
(100% Sangiovese) 

Chianti Classico Riserva ………………………………………………………’15                 100.00 
(100% Sangiovese) 

Chianti Classico Riserva ……………………………………………….…’11-‘13                 130.00 
(100% Sangiovese) 

Chianti Classico Riserva ………………………………………………………’10                 150.00 
(100% Sangiovese) 

Chianti Classico Riserva ………………………………………………………’06                 180.00 
(100% Sangiovese) 

Chianti Classico Riserva ………………………………………………………’01                 220.00 
(100% Sangiovese) 

 

CASTELLO DI RADDA 

Chianti Classico ……………………………………………………………....’19                     22.00 
(90% Sangiovese, 10% Vitigni Autoctoni) 

Chianti Classico Riserva …………………………………………….….’14-‘15                      42.00 
(100% Sangiovese) 

Gran Selezione …………………………………………………………….…’11                     60.00 
(100% Sangiovese) 

“Guss” ……………………………………………………………………….…’11                     50.00 
(100% Merlot) 

 

CASTELLARE 

Chianti Classico……………………………………………………..…………’20                    23.00 
(95% Sangiovese, 5% Canaiolo) 

“I Sodi di San Niccolò” ……………………………………………………..…’14                    75.00 
(85% Sangiovese, 15% Malvasia Nera) 

“I Sodi di San Niccolò” ……………………………………………………..…’08                  140.00 
(85% Sangiovese, 15% Malvasia Nera) 

“I Sodi di San Niccolò” ……………………………………………………..…’07                  190.00 
(85% Sangiovese, 15% Malvasia Nera) 

 

CANTINA RIPOLI 

Chianti classico ……………………………………………………………..…‘18                    25.00 
(100% Sangiovese) 

  



PODERE LA CAPPELLA 

Chianti Classico ………..………………………………………………………’19                    22.00 
(90% Sangiovese, 10% Merlot) 

Chianti Classico Riserva “Querciolo” ..………………………………………’18                    35.00 
(100% Sangiovese) 

Corbezzolo ……………..………………………………………………’12-’13-‘15                   60.00 
(100% Sangiovese) 

“Cantico” ……………….………………………………………………..….’13-‘14                   80.00 
(100% Merlot) 

 

CASTELLO DEI RAMPOLLA 

 “Santa Lucia” (Anfora) ………………………………………………………. ’17                    40.00 
(100% Sangiovese) 

“Sammarco” ………………………….………………………………………...‘13                    65.00 
(90% Cabernet Sauvignon, 5% Sangiovese, 5% Merlot) 

 “D’Alceo” …………………………….………………………………………...‘13                  140.00 
(85% Cabernet Sauvignon, 15% Petit Verdot) 

“D’Alceo” …………………………….……………………………………..…..‘09                  190.00 
(85% Cabernet Sauvignon, 15% Petit Verdot) 

“D’Alceo” …………………………….………………………………………....‘06                  210.00 
(85% Cabernet Sauvignon, 15% Petit Verdot) 
 

MELINI 

Chianti Classico Riserva Selvanella …………………………………………’13                   28.00 
(100% Sangiovese) 
 

ISOLE E OLENA 

Chianti Classico …………………….………………………………………….‘18                   30.00 
(90% Sangiovese, 5% Canaiolo, 5% Syrah) 

“Cepparello”……………………………………………………………………..’17                 100.00 
(100% Sangiovese) 

 

VALIANO 

“Vino in  Musica”….....…………………….………………………………….....‘16                 35.00 
(50% Sangiovese, 50% Cabernet Sauvignon) 

  



CASTELLO DELLA PANERETTA 

Chianti Classico Riserva ..…………………….…………………………..…..‘15                   30.00 
(90% Sangiovese, 10% Canaiolo) 

ORMANNI 

Gran Selezione  ..…………………….………………………………………...‘12                   50.00 
(100% Sangiovese) 

Gran Selezione “Dugentanni” ……….………………………………………..‘13                   60.00 
(100% Sangiovese) 

BRANCAIA 

“Tre” ..…………………….……………………………………………………...’20                   20.00 
(80% Sangiovese, 10% Cabernet  Sauvignon, 10% Merlot) 

Chianti Classico ..…………………….………………………………..…...’16-‘20                  25.00 
(100% Sangiovese) 

Chianti Classico Riserva …………….………………………………..…..’15-‘18                  36.00 
(80% Sangiovese, 20% Merlot) 

“Ilatraia” …………..…………………….………………………………..….’15-‘18                  55.00 
(40% Cabernet Sauvignon, 40% Petit Verdot, 20% Cabernet Franc) 

“Il Blu” …………....…………………….………………………………..’13-’15-‘18                  80.00 
(70% Merlot, 25% Sangiovese, 5% Cabernet Sauvignon) 

 

MONTERAPONI 

Chianti Classico ..…………………….……………………………………..’18-‘20                  35.00 
(95% Sangiovese, 5% Canaiolo) 

“Campitello” Riserva ……………….……………………………………….’15-’19                 65.00 
(90% Sangiovese, 5% Canaiolo, 5% Colorino) 

“Baron’Ugo” …..…………………….…………………………………...’15-’16-‘18                 85.00 
(90% Sangiovese, 5% Canaiolo, 5% Colorino) 
 

VILLA ROSA 

Chianti Classico Gran Selezione ..…………………….……………………..‘15                   42.00 
(100% Sangiovese) 

 

MAURIZIO ALONGI  

Chianti Classico Riserva “Vigna Barbischio” ……...………………………...‘17                   35.00 
(94% Sangiovese, 4% Malvasia Nera, 2% Canaiolo) 



ROCCA DELLE MACIE 

Chianti Classico “S.Alfonso”…… ..…………………….……………………..‘18                   24.00 
(100% Sangiovese) 
 

RUFFINO 

“Modus”……….. ..…………………….………………………………………...‘16                   45.00 
 (50% Sangiovese, 25% Cabernet  Sauvignon, 25% Merlot) 

“Romitorio di Santedame” …………………………………………………….’16                   55.00 

(60% Colorino, 40% Merlot) 

Chianti Classico “Riserva Ducale Oro” ……….………………………….….‘15                   45.00 
(100% Sangiovese) 

Chianti Classico “Riserva Ducale Oro” ……….………………………….….‘06                  150.00 
(100% Sangiovese) 

Chianti Classico “Riserva Ducale Oro” ……….………………………….….’96                  170.00 
(100% Sangiovese) 

Chianti Classico “Riserva Ducale Oro” ……….………………………….….‘88                  180.00 
(100% Sangiovese) 

Chianti Classico “Riserva Ducale Oro” ……….………………………….….‘85                  210.00 
(100% Sangiovese) 
 

NARDI VITICOLTORI 

“Serrico” ………………………………………………………………..………..’17                  48.00 
(100% Merlot) 

 

TOLAINI 

Chianti Classico ……………………………………………………………..…’17                   20.00 
(90% Sangiovese, 10% Merlot) 

Al Passo IGT …………………………………………………………………...’15                   24.00 
(34% Sangiovese, 33% Merlot, 33% Cabernet Sauvignon) 

Gran Selezione “Montebello Sette” ………………………….………………’15                   30.00 
(100% Sangiovese) 

Val di Santi IGT …………………………………………………………….…..’15                   36.00 
(75% Cabernet Sauvignon, 20% Sangiovese, 5% Cabernet Franc) 

“Picconero” IGT ………………………………………………………………...’15                   75.00 
(65% Merlot, 35% Cabernet Franc) 

 

FONTODI 

Chianti Classico ………………………………………………………...….’16-‘19                  30.00 
(100% Sangiovese) 



POGGIO SCALETTE 

“Carbonaione” ………………………………………………………….’15-’16-‘18                  68.00 
(100% Sangiovese) 

“Capogatto” ……………………………………………………………………..’15                   65.00 
(25% Merlot, 25% Cabernet Sauvignon, 25% Cabernet Franc, 25% Petit Verdot) 

“Piantonaia” …………………………………………………………………’13-’15                110.00 
(100% Merlot) 

JURIJ FIORE & FIGLIA 

Chianti Classico “Nonloso” ……………………………………………………’16                   85.00 
(100% Sangiovese) 

Chianti Classico “Punto di vista” …………………………………………..…’16                   95.00 
(100% Sangiovese) 

MONTEVERTINE 

“Pian del Ciampolo” ……………………………………………………………’20                   30.00 
(90% Sangiovese, 5% Canaiolo, 5% Colorino) 

Montevertine ……………………………………………………… ’16-’17-’18-‘19                  62.00 
90% Sangiovese, 5% Canaiolo, 5% Colorino) 

Pergole Torte …………………………………………………………......…’18-‘19               150.00 
(100% Sangiovese) 

 

Chianti Rufina: 

FRESCOBALDI 

“Vecchie Viti” Riserva Nipozzano ……………………………………………’14                    35.00 
(95% Sangiovese, 5% Malvasia/Colorino/Canaiolo) 

“Gorgona” Rosso (Isola della Gorgona) …………………………………….’17                  220.00 
(90% Sangiovese, 10% Vermentino Nero)  



Chianti Colli Senesi: 

TENUTA LE CALCINAIE 

Chiati Colli Senesi ……………………………………………………………..20                    16.00 
(100% Sangiovese)  

Chianti Colli Senesi Riserva Santamaria ……………………………....’13-‘16                    35.00 
(90% Sangiovese, 10% Canaiolo) 

IL PALAGIONE 

“Antajr” …………………………………………………………………………’15                     28.00 
(100% Sangiovese) 

PALAGETTO 

Sangiovese………………………………………………………………….…’16                     25.00 
(100% Sangiovese) 

FUGNANO 

“Donna Gina”……………………………………………………………..….…’18                    22.00 
(100% Colorino) 

 

Montalcino: 

ARGIANO 

Rosso di Montalcino ………………………………………………………....…’19                  26.00 
(100% Sangiovese) 

Brunello …………………………………………………………………………..’16                  65.00 
(100% Sangiovese) 

Brunello Riserva …………………………………………………………….......’12               250.00 
(100% Sangiovese) 

“Suolo” ……………………………………………………………………......’13-‘16              150.00 
(100% Sangiovese) 

“Solengo” ……………………………………………………………………..’15-‘19                70.00 
(25% Cabernet Sauvignon, 25% Merlot, 25% Petit Verdot, 25% Syrah) 
 



GREPPONE MAZZI (Ruffino) 

Brunello …………………………………………………………………….……’13                   60.00 
(100% Sangiovese) 

IL POGGIONE 

Brunello ………………………………………………………………………’12-’13                 60.00 
(100% Sangiovese) 

Brunello “Riserva Pagarelli” …………………………………………….……..’12                120.00 
(100% Sangiovese) 

MARRONETO 

Rosso di Montalcino “Ignaccio” .……………………………………………….’16                  44.00 
(100% Sangiovese) 

Brunello ……….………………………………………………………………….’13                  90.00 
(100% Sangiovese) 

Brunello “Madonna delle grazie” ………………………………………..…….’11                140.00 
(100% Sangiovese) 

Brunello “Madonna delle grazie” ………………………………………….…..’13                200.00 
(100% Sangiovese) 
 

LE RAGNAIE 

“Passo del lume spento” ………………………………………………….......’15                   55.00 
(100% Sangiovese) 

Brunello ………………………………………………………………………....’12                   58.00 
(100% Sangiovese) 

Brunello “Vigna vecchia” …….…………………………………………….….’13                  130.00 
(100% Sangiovese) 

Brunello “Fornace” …………………………………………….……………….’13                 130.00 
(100% Sangiovese) 

 

FANTI 

Brunello ………………………………………………………………………….’13                   48.00 
(100% Sangiovese) 

Brunello “Vallocchio” ………………………………….……………………….’13                   60.00 
(100% Sangiovese) 

Brunello Riserva “Le Macchiarelle” …………………………………….….....’12                   85.00 
(100% Sangiovese) 

 



LA GERLA  

Rosso di Montalcino “Aisna”……………………………………..…………….’16                  35.00 
(100% Sangiovese) 

Brunello “Aisna”…… ………………………………….………………………...’12                 65.00 
(100% Sangiovese) 

 

TALENTI 

Brunello …………………………………………………………………………..’13                  50.00 
(100% Sangiovese) 

 

VAL DI SUGA 

Brunello “Vigna del Lago” ……………………………………………………..’13                   80.00 
(100% Sangiovese) 

Brunello “Vigna Spuntali” ……………………………………….……………..’13                   90.00 
(100% Sangiovese) 

 

CASTELLO TRICERCHI 

Brunello …………………………………………………………………………’13                    48.00 
(100% Sangiovese) 

Brunello Riserva ……………………………………………………………….’12                  100.00 
(100% Sangiovese) 

 

SIRO PACENTI 

Rosso di Montalcino …………………………………………………………..’16                    35.00 
(100% Sangiovese) 

Brunello “Vecchie Vigne” ……………………………………………………...’13                 100.00 
(100% Sangiovese) 

 

PIETROSO 

Rosso di Montalcino …………………………………………………………..‘18                    32.00 
(100% Sangiovese) 

Brunello ………………………………………………………………...’13-’14-‘15                   68.00 
(100% Sangiovese) 

“Villa Montosoli” ……………………………………………………….’13-’14-‘15                 100.00 
(100% Sangiovese) 
 



CERBAIONA 

Rosso di Montalcino …………………………………………………………...’13                   50.00 
(100% Sangiovese) 

Brunello ……………………….……………………………………………..….’11                 170.00 
(100% Sangiovese) 
 

SALVIONI 

Brunello……………… …………………………………………………….’12-‘13                  190.00 
(100% Sangiovese) 

Montepulciano: 

CANNETO 

Nobile di Montepulciano “Canneto” Riserva ………………………………....’13                  28.00 
(90% Sangiovese, 5% Cabernet  Franc 5% Merlot) 

CROCE DI FEBO 

Nobile di Montepulciano ……………………………………………………….’17                   33.00 
(100% sangiovese) 
 

Bolgheri: 
 

LE MACCHIOLE 

Bolgheri “Le Macchiole” ………………………………………………………’19                    32.00 
(40% Merlot, 30% Cabernet Franc, 15% Cabernet Sauvignon,15% Syrah) 

Bolgheri “Paleo Rosso” ………………………………………….’15-’16-’17-‘18                  120.00 
(100% Cabernet Franc) 

“Scrio”………………………………………………………………………’16-‘18                   150.00 
(100% Syrah) 

“Messorio” …………………………………………………………’14-’15-’16-‘18                 230.00 
(100% Merlot) 
 
 

ANTINORI (Tenuta Guado al Tasso) 

“Bruciato”…………………………………………………………………….’17-‘20                  30.00 
(37% Cabernet Sauvignon, 24% Merlot, 18% Cabernet Franc, 17% Syrah, 4% Petit Verdot) 

 



TENUTA CASADEI (Suvereto) 

“Sogno mediterraneo” ………………………………………………………....’18                   28.00 
(33% Grenache, 33% Syrah, 33% Mourvedre) 

“Filare 18” ……………………………………………………………………….’18                   55.00 
(100% Cabernet Franc) 

“Filare 41” ……………………………………………………………………….’18                   55.00 
(100% Petit Verdot) 

 

TUA RITA 

“Giusto di Notri” ………………………………………………………...……....’18                 110.00 
(80% Cabernet Sauvignon , 10% Merlot, 10% Cabernet  Franc) 

“Keir” …………………………………………………………………………….’18                 140.00 
(100% Syrah) 

“Per Sempre” ………………………………………………………………..….’18                 240.00 
(100% Petit Verdot) 

“Redigaffi” ……………………………………………………………………….’18                 320.00 
(100% Merlot) 

 

DUEMANI (Suvereto) 

“Cifra” ……………………………………………………………………………’15                 150.00 
(100% Cabernet Franc) 

“Suisassi” ……………………………………………………………………….’15                  150.00 
(100% Syrah) 

 

Altro…(Toscana): 

A.MA.TO GIULIO 

Rosso Toscana IGT ……………………………………………………………’18                   20.00 
(60% Sangiovese, 40% Syrah) 

 

MIRACIELO 

Montecucco ……………………………………………………………….…….’20                   20.00 
(100% Sangiovese) 

  



BIOSELVATICO  (Filippo Volpi) 

“Bioselvatico”……………………………………………………………………’18                   34.00 
(100% Sangiovese) 

 

PODERE VIGNANO (Az. Agricola Fanucci) 

“Matrio” …………………………………………………………………………..’15                 36.00 
(100% Malbec) 
 

BATAVIGNA 

“Miticaia” ………………………………………………………………………..’13                    65.00 
(25% Cabernet Sauvignon, 25% Cabernet Franc, 25% Merlot, 25% Petit Verdot) 
 

COLLE SANTA MUSTIOLA 

“Poggio ai Chiari” ………………………………………………………………’10                   70.00 
(100% Sangiovese) 

“Poggio ai Chiari” ………………………………………………………………’06                   75.00 
(100% Sangiovese) 

ROCCA DI FRASSINELLO 

Rocca di Frassinello …………………………………………………………..’15                    55.00 
(60% Sangiovese, 20% Merlot, 20% Cabernet Franc) 

Rocca di Frassinello …………………………………………………………..’13                    60.00 
(60% Sangiovese, 20% Merlot, 20% Cabernet Franc) 

Rocca di Frassinello …………………………………………………………..’12                    65.00 
(60% Sangiovese, 20% Merlot, 20% Cabernet Franc) 

Rocca di Frassinello …………………………………………………………..’11                    70.00 
(60% Sangiovese, 20% Merlot, 20% Cabernet Franc) 

Rocca di Frassinello …………………………………………………………..’10                    80.00 
(60% Sangiovese, 20% Merlot, 20% Cabernet Franc) 

Rocca di Frassinello …………………………………………………………..’09                  100.00 
(60% Sangiovese, 20% Merlot, 20% Cabernet Franc) 

Le 10 Vendemmie (etichetta David la Chapelle)…………………………...’10                    90.00 
(60% Sangiovese, 20% Merlot, 20% Cabernet Franc) 

“Baffo Nero” ………………….…………………………………....’11-’12-’14-‘15                 190.00 
(100% Merlot) 
 

LE FONTI 

Merlot ………………………………………………………………………’17-‘18                    40.00 
(100% Merlot) 



ULTIMA PIETRA 

Rosso ……………………………………………………………………………’19                   58.00 
(60% Merlot, 30% Cabernet  Franc, 10% Cabernet  Sauvignon ) 

“Merito” …………………………………………………………….……………’19                 120.00 
(100% Cabernet  Franc) 

 

SALUSTRI 

Montecucco “Santa Marta” ………………………………………………...….’13                   22.00 
(100% Sangiovese) 

Montecucco “Grotterosse” ……………….……………………………….’15-‘16                   40.00 
(100% Sangiovese) 

Montecucco “Terre d’Alviero” ……………………………………………..….’13                   65.00 
(100% Sangiovese) 
 

COL DI BACCHE 

Morellino di Scansano ……………………………………………………..….’20                   20.00 
(100% Sangiovese) 

 

VAL DELLE ROSE 

Morellino di Scansano ………………………………………………..…..’16-‘17                    18.00 
(100% Sangiovese) 

Morellino di Scansano Riserva “Poggio leone” ………………..………..….’11                   28.00 
(100% Sangiovese) 

 

MAURIZIO MENICHETTI 

“A Carisio” …………….……………………………………………….’13-’14-‘15                    40.00 
(Sangiovese/Malvasia Nera) 

 

ANTONIO CAMILLO 

Ciliegiolo “Vigna Vallerana Alta” …………………………………………..…’16                    35.00 
(100% Ciliegiolo) 

PAOLO CACIORGNA 

“Le Macchie” ……………………………………………………………………’16                   54.00 

(100% Sangiovese) 

CARNASCIALE 

Caberlot ………………………………………………………………………….’14                190.00 
(100% Caberlot) 



Pinot Nero Toscana: 

PANIZZI 

Pinot Nero ………………………………………………………………………’19                   20.00 
(100% Pinot Nero) 

 

PODERE MONASTERO 

“La Pineta” ……………………………………………………………….…’19-‘20                   40.00 

(100% Pinot Nero) 

 

PODERE CIVETTAIA 

Pinot Nero ……………………………………………………………….....’18-‘19                   60.00 
(100% Pinot Nero) 
 
 

IL RIO 

“Ventisei” ………………………………………………………………..….’15-‘16                   45.00 
(100% Pinot Nero) 
 

PODERE FORTUNA 

“Vigneto Fortuni” …………………………………………………………..’11-‘15                   48.00 
(100% Pinot Nero) 
 

FRIULI VENEZIA GIULIA 

SPECOGNA 

“Pignolo” ………………………………………………………………………...’12                   65.00 
(100% Pignolo) 

“Oltre” ……………………………………………………………………………’15                   68.00 
(80% Refosco, 10% Schioppettino, 10% Pignolo) 



PIEMONTE 
CERETTO 

“Rossana”………………….……………………………………………………’18                    22.00 
(100% Dolcetto d’Alba) 

“Piana”……….. ………………………………………………………………...’18                    26.00 
(100% Barbera d’Alba) 

“Bernardina”……….. …………………………………………………………..’18                    30.00 
(100% Nebbiolo) 

Barolo …………………………………………………………………………...’15                   70.00 
(100% Nebbiolo) 

CASCINA  LUISIN 

“Axilium” …………………………………………………………………………’17                   35.00 
(100% Barbera d’Alba) 

CONTERNO FANTINO 

Barolo “Sorì Ginestra” ………………………………………………………….’13                  90.00 
(100% Nebbiolo) 

LA SPINETTA 

Langhe Nebbiolo ………………………………………………………………’14                    32.00 
(100% Nebbiolo) 

Barbera D’Alba ………………………………………………………………...’13                    50.00 
(100% Barbera) 

Barbera “Gallina” ……………………..………………………………………..’14                 150.00 
(100% Nebbiolo) 

Barolo “Campè” ………………………………………………………………...’12                 170.00 
(100% Nebbiolo) 

 

ROAGNA 

Dolcetto ……………………………………………………………..……….….’17                   38.00 
(100% Dolcetto) 

Langhe Rosso ………………………………………………………………….’12                   50.00 
(100% Nebbiolo) 

Barolo “Pira” Vecchie Viti …………………………………………………...…’12                 250.00 
(100% Nebbiolo) 
 



PROPRIETÁ  SPERINO 

“Lessona” ………………………………………………………………..…’13-‘16                    80.00 
(95% Nebbiolo, 5% Vespolina) 

“L Franc” ………………………………………………………………..…..’12-‘15                 125.00 
(100% Cabernet Franc) 

 

 

TRENTINO ALTO ADIGE 
TERLANO 

Pinot Nero ………………………………………………………………………’20                   22.00 
(100% Pinot Nero) 

 

FRANZ HAAS 

Pinot Nero ………………………………………………………………………’18                   36.00 
(100% Pinot Nero) 

 

NUSSERHOF 

“Elda” …………………………………………………………………………….’12                   45.00 
(85% Schiava, 15% Lagrein) 

 

DALZOCCHIO 

Pinot Nero ………………………………………………………………………’15                   48.00 
(100% Pinot Nero) 

GIRLAN 

Riserva “Trattmann Mazon” …………………………………………………...’16                  52.00 
(100% Pinot Nero) 

 

PFITSCHER 

Pinot Nero ……………………………………………………………………….’19                  30.00 
(100% Pinot Nero) 

Pinot Nero Riserva “Matan” ……………………………………………………’18                 48.00 

(100% Pinot Nero) 



GUERRIERI GONZAGA 

“San Leonardo” …………………………………………………………………’11                   70.00 
(25% Cabernet Franc, 25% Cabernet Sauvignon, 25% Carmenere, 25% Merlot) 

 

HOFSTATTER 

Pinot Nero “Mazon”…………………………………………………………..….’19                  50.00 
(100% Pinot Nero) 

Pinot Nero “Barthenau” Vigna S.Urbano ……………………….……’07-’08-‘09               105.00 

(100% Pinot Nero) 

 

VENETO 
TOMMASO BUSSOLA 

Amarone Tommaso Bussola “T.B” …………………………………………..’09                  150.00 
(75% Corvina/Corvinone, 25% Rondinella) 

Amarone Tommaso Bussola “Vigneto Alto” ………………………………...’09                 200.00 
(75% Corvina/Corvinone, 15% Rondinella, 10% Altro) 

DAL FORNO 

Valpolicella Superiore ……………………………………………………..’10-’11                 110.00 
(70% Corvina/Corvinone, 20% Rondinella, 10% Altro) 

Amarone ………………………………………………………………………...’10                 400.00 
(60% Corvina, 20% Rondinella, 10% Croatina, 10% Oseleta) 

 

CAMPANIA 
 

MARISA CUOMO 

“Furore” Rosso………………………………………………………………….’20                   26.00 

(50% Piedirosso, 50% Aglianico) 



ABRUZZO 
VALENTINI 

Montepulciano d’Abruzzo …………………………………………………….’13                  220.00 
(100% Montepulciano d’Abruzzo) 

 

 

SICILIA 
VIGNE DI ELI 

“Moganazzi” …………………………………………………………..……’11-’15                   45.00 
(98% Nerello Mascalese, 2% Nerello Cappuccio) 

 

TASCA D’ALMERITA 

“Il Tascante” …………………………………………………………………….’14                   35.00 
(100% nerello Mascalese) 

“Rosso del Conte” ………………………………………………………..…….’16                   60.00 
(62% Nero d’avola, 38% Perricone) 

 

BENANTI 

Contrada Monte Serra …………………………………………………….….’16                    45.00 
(100% nerello Mascalese) 

PASSOPISCIARO 

Passorosso “Franchetti” ………………………………………………………..‘16                  35.00 
(100% Nerello Mascalese) 

Chiappemacine “Franchetti” Contrada C…………………………………’14-’16                  45.00 
(100% Nerello Mascalese) 

 

  



PAOLO CACIORGNA 

“Ciauria” …………………………………………………………………………’20                   32.00 
(100% Nerello Mascalese) 

“N’Anticchia” ………………………………………………………..…..’14-’15-‘16                  70.00  
(100% Nerello Mascalese) 
 

TENUTA DELLE TERRE NERE 

“Guardiola” ………………………………………………………………………’16                  50.00 
(95% Nerello Mascalese, 5% Nerello Cappuccio) 

“San Lorenzo” ………...…………………………………………………..…’15-’16                 70.00 
(98% Nerello Mascalese, 2% Nerello Cappuccio) 

“Prephylloxera” ……………….…………………………………………………’16                110.00 
(98% Nerello Mascalese, 2% Nerello Cappuccio) 

 

TENUTA  DI  CASTELLARO 

“Corinto” ………………………………………………………………………….’18                  60.00 
(100% Corinto nero) 

 

  



VINI ROSSI OSPITI 
 

CHATEAU DU CHATELARD (Francia) 

Morgon “Cuveè Les Roches” ………… ……………………………………..’13                    30.00 
(100% Gamay) 

 

DOMAINE JOSEPH VOILLOT (Francia) 

“Pommard” Vieilles Vignes ………….………………………………………...’17                   65.00 
(100% Pinot Nero) 

 

ROY JACQUELIN (Francia) 

Pommard ……………………………………………………………………’15-‘18                  66.00 
(100% Pinot Nero) 

Pommard Premièr Cru “Les Regions Bas” ……………………………….....’15                 110.00 
(100% Pinot Nero) 

MARJAN SIMčIč (Slovenia) 

“Opoka” …………………………………………………………………………’13                  100.00 
(100% Merlot) 
 

DANIEL TWARDOWSKI (Germania) 

“Ardoise” Mosel …………….………………………………………………….’12                  130.00 
(100% Pinot Nero) 
 

VIRTUS (Spagna) 

Tempranillo …………. …………………………………………………………’14                   50.00 
(100% Tempranillo) 
 



VINI DA MEDITAZIONE 
Toscana  

 

CASTELLARE 

Vinsanto “San Niccolò” (0.375) …………………………………………..…..’16                   32.00 
(60% Malvasia Bianca, 40% Trebbiano) 

 

FANTI 

Vinsanto “Sant’Antimo” (0.375) …………………………………………..…..’10                   44.00 
(50% Malvasia Bianca, 50% Trebbiano) 

 

CASTELLO DEI RAMPOLLA 

Vendemmia Tardiva “Tre Bianco” (0.375) ………………………………….’12                    40.00 
(60% Sauvignon Blanc, 25% Chardonnay, 15% Gewurztraminer) 

 

MONSANTO 

“La Chimera” (0.375) ……………………………………………………….…’07                    50.00 
(50% Malvasia Bianca, 50% Trebbiano) 

 

FATTORIA  LE  PUPILLE 

Passito “Solalto” (0.375) …………………………………………………..…..’18                   22.00 
(Guwurztraminer, Sauvignon, Semillon) 

 

AVIGNONESI 

Vinsanto “Occhio di Pernice” (0.100) ………………………………………...’05                   90.00 
(100% Sangiovese) 

Vinsanto “Occhio di Pernice” (0.375) ………………………………………...’05                280.00 
(100% Sangiovese) 

 

PODERE LA CAPPELLA 

Vinsanto “Idillio” (0.375) ………………………………………………………’94                    65.00 
(50% Malvasia Bianca, 50% Trebbiano) 

 



Trentino Alto Adige 

FRANZ HAAS 

Moscato Rosa …………………………………………………………………’20                     42.00 
(100% Moscato Rosa) 

 

FRANCESCO  POLI 

Vino Santo “Francesco Poli” (0.375) …………………………………………’03                   52.00 
(100% Nosiola) 

 

HOFSTATTER 

Vendemmia Tardiva  (0.375) ………………………………………………….’18                   42.00 
(100% Gewurztraminer) 

Veneto 

MACULAN 

Dindarello (0.750) …………………………………………………………..….’20                   26.00 
(100% Moscato) 

Torcolato (0.750) ……………………………………………………………....’13                   46.00 
(100% Vespaiola) 

Acininobili (0.375) ………………………………………………………..…….’11                   62.00 
(100% Vespaiola) 

ANSELMI 

“I Capitelli”  (0.375) ……………………………………………………………’15                    34.00 
(100% Garganega) 

TOMMASO BUSSOLA 

Recioto della Valpolicella (0.500) ……………………………………………’12                    60.00 
(50% Corvina/Corvinone, 30% Rondinella, 20% Altre Uve Locali) 

DAL FORNO 

Recioto “Vigna Sere” (0.375) ………………………………………………….’04                200.00 
(55% Corvina, 20% Croatina, 15% Rondinella, 10% Altro) 



Piemonte 

CA’ D’GAL 

“Sant’Ilario” ………………………………………………………………….….’19                    30.00 

(100% Moscato D’Asti) 

 

Friuli Venezia Giulia 

SPECOGNA 

Picolit (0.500) …………………………………………………………………..’15                    65.00 
(100% Picolit) 

Umbria 

ANTINORI 

“Muffato della Sala” (0.500) …………………………………………………..’18                   48.00 
(60% Sauvignon Blanc, 10% Semillon, 10% Gewurztraminer, 10% Riesling, 10% Grechetto) 

 

Marche 

FATTORIA IL CORONCINO 

Passito “Bambulè” (0.375) ……………………………………………….……’03                   30.00 
(100% Verdicchio) 
 

Campania 

DE CONCILIS 

Vendemmia Tardiva “Ra” (0.375) …………………………………………….’00                   70.00 
(100% Aglianico) 

 

 

  



Sicilia 

COLOSI 

Passito (0.500) ……………………………………………………………...….’17                   22.00 
(100% Moscato Bianco) 

Malvasia Passita “Cudì” (0.375) ……………………………………………...’13                   30.00 
(100% Malvasia) 

SOLIDEA 

Moscato Passito di Pantelleria (0.500) ………………………………………’19                   30.00 
(100% Zibibbo) 

Passito di Pantelleria (0.500) …………………………………………………’19                   35.00 
(100% Zibibbo) 

 

FEUDI  DEL  PISCIOTTO 

Passito “Ferrè” (0.500) ……………………………………………………...…’14                   38.00 
(50% Gewurztraminer, 50% Semillon) 

 

 

AUSTRIA 
TSCHIDA 

Beerenauslese (0.375) ………………………………………………………..’15                    32.00 
(100% Sämling) 

Trochen Beernauslese (0.375) ………………………………………………’12                    65.00 
(100% Sämling) 

 

SEPP  MOSER 

TBA Chardonnay  (0.375) …………………………………………………....’15                    55.00 
(100% Chardonnay) 

 

KRACHER 

Beerenauslese (0.375) ………………………………………………………..’17                   45.00 
(60% Welschriesling, 40% Chardonnay) 



GERMANIA 
DR LOOSEN 

Riesling Beerenauslese  (0.375) ……………………………………...……..’17                    55.00 
(100% Sämling) 

Eiswine (0.187) ………………………………………………………………..’15                    50.00 
(100% Sämling) 

 

VILLA HUESGEN 

Riesling Auslese  (0.375) ……………………………………...………….......’15                   60.00 
(100% Sämling) 

 

FRANCIA 

HAUT CHARMES 

Sauternes (0.750) ………………………………………………………………’13                  55.00 
(80% Semillon, 20% Sauvignon Blanc) 

 

 

UNGHERIA 
DISZNOKO 

Tokaji Aszù 5 Puttonyos ……………………………………………….……..’12                    80.00 
(100% Furmint) 

Tokaji Aszù 6 Puttonyos  ……………………………………………………..’15                  120.00 
(100% Furmint) 



GRANDI FORMATI 

ITALIA (Bollicine) 
 

Franciacorta 

MONTENISA 

Cuvèe Royale Magnum ………………………………………………………                         62.00 
(78% Chardonnay, 12% Pinot Nero, 10% Pinot Bianco) 

Saten “Donna Cora” Magnum ………………………………………………..’11                    80.00 
(100% Chardonnay) 

 

LO SPARVIERE 

Dosaggio 0 ……………………………………………………………………..’13                  130.00 
(100% Chardonnay) 

 

CA’ DEL BOSCO 

Cuvèe Prèstige Magnum ……………………………………………………...                        90.00 
(75% Chardonnay, 15% Pinot Nero, 10% Pinot Bianco) 

 

UBERTI 

“Sublimis” Dosaggio 0 Magnum ………………………………………………’10                 120.00 
(100% Chardonnay) 

“Quinque” Extra Brut Magnum ………………………………………………...                     210.00 
(100% Chardonnay) 

“Dequinque” Cuvèe 10 Vendemmie Extra Brut Magnum ...………………...                    260.00 
(100% Chardonnay) 

 

Sicilia 

TASCA D’ALMERITA 

Rosè ……………………………………………………………….…………….’16                   95.00 
(100% Pinot  Nero)  



Trento Doc 

FERRARI 

Perlè Magnum ………………………………………………………………….’15                 120.00 
(100% Chardonnay) 
 
Perlè Bianco Magnum …………………………………………………………’09                 130.00 
(100% Chardonnay) 
 
“Riserva del Fondatore” Magnum ………………………………….…………’09                 420.00 
(100% Chardonnay) 

FRANCIA (Champagne) 
BRETON 

Magnum ………………………………………………………………………..                       110.00 
(50% Pinot Nero, 50% Chardonnay) 

 

PALMER 

Brut Reserve Magnum …………………………………………………………                     160.00 
(50% Chardonnay, 40% Pinot Nero, 10% Pinot Meunier) 

Brut Reserve Doppia Magnum ………………………………………………..                     400.00 
(50% Chardonnay, 40% Pinot Nero, 10% Pinot Meunier) 

Blanc de Blancs Magnum ……………………………………………………...                     220.00 
(100% Chardonnay) 

Blanc de Noirs Magnum ………………………………………………………..                    230.00 
(50% Pinot Nero, 50% Pinot Meunier) 

 

CHARLES HEIDSIECK 

Brut Reserve Magnum ………………………………….……………………..                      160.00 
(33% Chardonnay, 33% Pinot Nero, 33% Pinot Meunier) 

Brut Vintage Magnum …………………………………………………………’05                  280.00 
(33% Chardonnay, 33% Pinot Nero, 33% Pinot Meunier)  

 

LARMANDIER-BERNIER 

“Vieille Vigne du Levant” Blanc de Blancs Grand Cru Magnum …………..’08                380.00 
(100% Chardonnay) 

  

https://www.xtrawine.com/it/vitigni/pinot-nero/111


LOUIS ROEDERER 

Cristal Magnum …………………………………………………………………’07                700.00 
(55% Pinot Nero, 45% Chardonnay) 

DOM PERIGNON 

Dom Perignon Magnum  …………………………………………………….…’08               750.00 
(50% Pinot Nero, 50% Chardonnay) 
 

ITALIA (Bianchi) 

Toscana 

IL  COLOMBAIO  DI  SANTA  CHIARA 

“L’Albereta” Vernaccia Riserva ………………………………………………’18                    90.00 
(100% Vernaccia) 

 

Friuli Venezia Giulia 

SPECOGNA 

Sauvignon  Magnum …………………………………………………………..’17                   50.00 
(100% Sauvignon) 
 
“Identità” Magnum ……………………………………………………………..’15                    85.00 
(70% Tocai Friulano, 15% Malvasia Istriana, 15% Ribolla Gialla) 

“Duality” Magnum ……………………………………………………………...’15                 110.00 
(100% Sauvignon Blanc) 

JERMANN 

“Vintage Tunina” Magnum…………………………………………………….’17                  140.00 
(Sauvignon, Chardonnay, Ribolla gialla, Malvasia istriana, Picolit)  

Trentino Alto Adige 

TERLANO 

“Vorberg” Magnum …………………………………………………………….’14                    65.00 
(100% Pinot Bianco) 

https://www.xtrawine.com/it/vitigni/tocai-friulano/140
https://www.xtrawine.com/it/vitigni/malvasia-istriana/77
https://www.xtrawine.com/it/vitigni/ribolla-gialla/119


Veneto 

PIEROPAN 

“La Rocca” …………………………………………………………………..…’17                    75.00 
(100% Garganega) 

 

Puglia  

TORMARESCA (Antinori)  

“Calafuria” Rosè Magnum ………………………………………………..…..’21                    42.00 
(70% Tocai Friulano, 15% Malvasia Istriana, 15% Ribolla Gialla) 

 

Sicilia  

TASCA  D’ALMERITA (Tenute  Regaleali)  

“Regaleali” ……………………………………………………..……………..…..’21                38.00 

(50% Inzolia, 25% Catarratto, 20% Grecanico, 5% Chardonnay) 

“Leone” ……………………………………………………..………………...…..’21                45.00 
 (60% Catarratto, 20% Pinot Bianco, 15% Sauvignon, 15% Gewürztraminer) 

 

 

ITALIA (Rossi) 
MONSANTO (Toscana) 

Gran Selezione “Il Poggio” Magnum ……………………………………..….’15                 140.00 
(100% Sangiovese)  

MARRONETO (Toscana) 

“Madonna delle Grazie” Brunello Magnum …………………………………’13                  600.00 
(100% Sangiovese) 
 

https://www.xtrawine.com/it/vitigni/tocai-friulano/140
https://www.xtrawine.com/it/vitigni/malvasia-istriana/77
https://www.xtrawine.com/it/vitigni/ribolla-gialla/119

	Bollicine
	ITALIA
	Franciacorta
	LO SPARVIERE
	(100% Chardonnay)
	(100% Chardonnay) (1)
	(100% Chardonnay) (2)
	(100% Chardonnay) (3)
	(100% Chardonnay) (4)

	MARCHESE ANTINORI  (Tenuta Montenisa)
	(80% Chardonnay, 10% Pinot Nero, 10% Pinot Bianco)
	(80% Chardonnay, 10% Pinot Nero, 10% Pinot Bianco) (1)
	(85% Chardonnay, 15% Pinot Bianco)
	(75% Chardonnay, 25% Pinot Nero)
	(70% Chardonnay, 30% Pinot Nero)

	BELLAVISTA
	CA’ DEL BOSCO
	( 75% Chardonnay, 15% Pinot Nero, 10% Pinot Bianco)
	( 75% Chardonnay, 15% Pinot Nero, 10% Pinot Bianco) (1)
	(65% Chardonnay, 20% Pinot Nero, 15% Pinot Bianco)
	(80% Chardonnay, 20% Pinot Bianco)
	(55% Chardonnay, 30% Pinot Nero, 15% Pinot Bianco)
	(55% Chardonnay, 30% Pinot Nero, 15% Pinot Bianco) (1)
	(55% Chardonnay, 25% Pinot Bianco, 20% Pinot Nero)
	(100% Pinot Nero)
	(55% Chardonnay, 25% Pinot Bianco, 20% Pinot Nero) (1)

	MONTEROSSA
	(100% Chardonnay)
	(70% Chardonnay, 30% Pinot Nero)

	UBERTI
	((75% Chardonnay, 15% Pinot  Bianco, 10% Pinot Nero)
	(100% Chardonnay)
	(100% Chardonnay) (1)
	(100% Chardonnay) (2)
	(100% Chardonnay) (3)


	Valdobbiadene
	ANDREOLA
	(100% Glera)


	Trento Doc
	MASO  MARTIS
	(100% Chardonnay)

	LETRARI
	(100% Chardonnay)

	BALTER
	FERRARI
	(100% Chardonnay)
	(100% Pinot  Nero)
	(100% Chardonnay) (1)
	(100% Chardonnay) (2)

	FRESCOBALDI  (Toscana)
	(85% Chardonnay, 15% Pinot Nero)

	AMICI IN BOLLA  (Toscana)
	(50% Sangiovese, 50% Pinot Nero)

	TASCA D’ALMERITA  (Sicilia)
	(100% Chardonnay)
	(100% Chardonnay) (1)

	CA’ D’ GAL  (Piemonte)
	(100% Moscato)

	ETTORE GERMANO  (Piemonte)
	(100% Pinot  Nero)
	(100% Chardonnay)

	MONGIOIA (Piemonte)


	FRANCIA
	Champagne
	VOIRIN - JUMEL
	(100% Pinot Nero)

	AUTREAU
	(40% Pinot Nero, 40% Pinot Meunier, 20% Chardonnay)

	PAUL LEBRUN (Cramant)
	(100% Chardonnay)

	PAUL GOERG
	(100% Chardonnay)
	(100% Chardonnay) (1)

	PALMER
	(50% Chardonnay, 40% Pinot Nero, 10% Pinot Meunier)
	(50% Chardonnay, 40% Pinot Nero, 10% Pinot Meunier) (1)
	(100% Chardonnay)
	(50% Pinot Nero, 50% Pinot Meunier)
	(50% Pinot Nero, 50% Chardonnay)
	(50% Chardonnay, 50% Pinot  Nero)

	DELOUVIN - NOWACK
	(100% Pinot Meunier)

	GABRIEL- PAGIN
	(100% Pinot  Nero)

	TARLANT
	(33% Chardonnay, 33% Pinot Nero, 33% Pinot Meunier)
	(50% Chardonnay, 50% Pinot Nero)
	(100% Pinot Meunier)
	(100% Pinot Nero)
	(100% Chardonnay)

	NICOLAS MAILLART
	DIEBOLT- VALLOIS (Cramant)
	ENCRY
	(100% Chardonnay)
	(100% Chardonnay) (1)
	(100% Chardonnay) (2)
	(100% Chardonnay) (3)
	(100% Chardonnay) (4)
	(100% Chardonnay) (5)

	VEUVE CLICQUOT
	(90% Pinot Nero, 10% Chardonnay)

	CHARLES HEIDSIECK
	(33% Chardonnay, 33% Pinot Nero, 33% Pinot Meunier)
	(100% Chardonnay)
	(60% Pinot Nero, 40% Chardonnay)

	RUINART
	(55% Pinot Nero, 40% Chardonnay, 5% Pinot Meunier)

	BENOIT LAHAYE
	(100% Chardonnay)

	JACQUESSON
	(60% Chardonnay, 20% Pinot Meunier, 20% Pinot Nero)

	LOUIS ROEDERER
	(70% Pinot Nero, 30% Chardonnay)

	BOLLINGER
	(60% Pinot Nero, 40% Chardonnay)
	(100% Pinot Nero)

	BRUNO PAILLARD
	(45% Pinot Nero, 35% Chardonnay, 20% Pinot  Meunier)
	(50% Pinot Meunier, 25% Pinot Nero, 25% Chardonnay)
	(100% Chardonnay)
	(52% Pinot Nero, 48% Chardonnay)
	(52% Pinot Nero, 48% Chardonnay) (1)
	(50% Pinot Nero, 50% Chardonnay)

	MONMARTHE
	(100% Pinot Nero)
	(60% Pinot Nero, 40% Chardonnay)

	DOM PERIGNON
	(50% Chardonnay, 50% Pinot Nero)

	KRUG
	(Chardonnay, Pinot Nero)
	(40% Pinot Nero, 40% Chardonnay, 20% Pinot Meunier)

	SALON


	ITALIA (1)
	Franciacorta
	MARCHESE ANTINORI (Tenuta Montenisa)
	(100% Pinot Nero)

	LO SPARVIERE
	(100% Pinot Nero)

	MONTEROSSA
	(60% Chardonnay, 40% Pinot Nero)

	CA’ DEL BOSCO
	(100% Pinot Nero)


	Trento Doc
	LETRARI
	(80% Pinot Nero, 20% Chardonnay)

	FERRARI
	(80% Pinot Nero, 20% Chardonnay)

	FRESCOBALDI (Toscana)
	(100% Pinot Nero)

	TASCA D’ALMERITA  (Sicilia)


	FRANCIA (1)
	CHARLES HEIDSIECK
	(33% Chardonnay, 33% Pinot Nero, 33% Pinot Meunier)

	BOLLINGER
	(62% Pinot Nero, 24% Chardonnay, 14% Pinot Meunier)

	KRUG
	(55% Pinot Nero, 30% Pinot Meunier, 15% Chardonnay)

	DOM PERIGNON
	(55% Pinot Nero, 45% Chardonnay)
	Vini Bianchi


	TOSCANA
	BRANCAIA
	(90% Sauvignon, 10% Viogner)

	ISTINE
	(Malvasia Bianca, Trebbiano)

	CASTELLO DI ALBOLA
	(100% Chardonnay)

	CASTELLO DI MONSANTO
	(100% Chardonnay)

	ISOLE E OLENA
	(100% Chardonnay)

	SALUSTRI
	ANTINORI
	(100% Vermentino)

	PODERE LA CAPPELLA
	(100% Vermentino)

	JURIJ FIORE & FIGLIA
	MONTERAPONI
	(100% Trebbiano Toscano)

	ULTIMA PIETRA
	(100% Chardonnay)

	LE MACCHIOLE
	FRESCOBALDI
	(50% Ansonica, 50% Vermentino)

	Vernaccia di San Gimignano
	COLLINA DEI VENTI
	(100% Vernaccia)

	LE CALCINAIE
	IL PALAGIONE
	(100% Vernaccia)
	(100% Vernaccia) (1)

	PANIZZI
	(95% Vernaccia, 5% Incrocio Manzoni e Trebbiano)
	(100% Vernaccia)
	(100% Vernaccia) (1)
	(100% Vernaccia) (2)
	(100% Vernaccia) (3)

	FUGNANO
	(100% Vernaccia)
	(100% Vernaccia) (1)


	TRENTINO ALTO-ADIGE
	KOFERERHOF
	(100% Kerner)

	MASO FURLI
	(100% Gewürztraminer)
	(100% Sauvignon)

	FRANZ HAAS
	(100% Pinot Grigio)
	(100% Pinot Bianco)
	(100% Sauvignon Blanc)
	(100% Petit Manseng)

	HOFSTATTER
	(100% Gewürztraminer)

	SANCT VALENTIN
	(100% Sauvignon)
	(100% Gewürztraminer)

	TERLAN
	(100% Müller Thurgau)
	(100% Pinot Grigio)
	(60% Pinot Bianco, 30% Chardonnay, 10% Sauvignon Blanc)
	(100% Chardonnay)
	(100% Chardonnay) (1)
	(100% Pinot Bianco)
	(100% Pinot Bianco) (1)
	(100% Gewürztraminer)
	(100% Sauvignon Blanc)
	(100% Sauvignon Blanc) (1)

	TIEFENBRUNNER
	(100% Müller Thurgau)
	(100% Sauvignon Blanc)
	(100% Chardonnay)

	GAIERHOF
	GUERRIERI GONZAGA

	FRIULI VENEZIA GIULIA
	VENICA
	(100% Friulano)
	(100% Sauvignon)

	BORGO SAN DANIELE
	(100% Friulano)
	(100% Ribolla Gialla)
	(100% Sauvignon)

	LIS NERIS
	(100% Friulano)
	(100% Chardonnay)
	(100% Pinot Grigio)
	(100% Sauvignon)
	(40% Pinot Grigio, 30% Chardonnay, 30% Sauvignon Blanc)
	(100% Ribolla Gialla)
	(100% Sauvignon) (1)

	SPECOGNA
	(100% Sauvignon Blanc)
	(70% Tocai Friulano, 15% Malvasia Istriana, 15% Ribolla Gialla)
	(100% Pinot Grigio)
	(100% Friulano Tocai)
	(100% Malvasia)

	ERMES PAVESE
	(100% Prié Blanc)
	(100% Prié Blanc) (1)

	ROSSET TERROIR
	PIEROPAN
	(70% Garanega, 30% Trebbiano di Soave)
	(100% Garganega)

	I CAMPI
	(85% Garganega, 15% Trebbiano di Soave)

	MONTONALE
	(100% Turbiana)


	PIEMONTE
	ETTORE GERMANO
	(100% Riesling)

	FAVARO
	(100% Erbaluce)

	CONTERNO FANTINO
	(100% Timorasso)


	LIGURIA
	CANTINE LUNAE
	(100% Vermentino)
	(100% Vermentino) (1)
	(100% Vermentino) (2)
	(100% Vermentino) (3)

	LAMBRUSCHI
	(100% Vermentino)

	FORLINI CAPPELLINI
	(100% Vermentino)


	LOMBARDIA
	CA’ DEL BOSCO
	(100% Chardonnay)


	UMBRIA
	CASTELLO DELLA SALA (Antinori)
	(85% Chardonnay, 15 % Grechetto)


	LAZIO
	TENUTA LA PAZZAGLIA

	ABRUZZO
	MASCIARELLI
	VALENTINI
	PANTALEONE
	(100% Pecorino)
	(100% Passerina)

	IL CORONCINO
	(100% Verdicchio)
	(100% Verdicchio) (1)

	SARTARELLI
	(100% Verdicchio)

	VILLA BUCCI
	(100% Verdicchio)

	BISCI
	ANDREA FELICI
	TENUTE SCUOTTO
	(100% Falanghina)
	(100% Greco)
	(100% Fiano)

	TERRE STREGATE
	(100% Falanghina)

	MARISA CUOMO
	(60% Falanghina, 40% Biancolella)
	(60% Falanghina, 40% Biancolella) (1)
	(40% Ripoli, 30% Fenile, 30% Ginestra)

	TERRE DEL PRINCIPE
	(100% Pallagrello)


	PUGLIA
	TORMARESCA
	(100% Chardonnay)


	SARDEGNA
	ARGIOLAS
	(100% Vermentino)

	PALA
	(100% Vermentino)


	SICILIA
	(50% Inzolia, 25% Catarratto, 20% Grecanico, 5% Chardonnay)
	(60% Catarratto, 20% Pinot Bianco, 15% Sauvignon, 15% Gewürztraminer)
	(100% Grillo)
	(100% Grillo) (1)
	(100% Chardonnay)
	(100% Malvasia)
	CRISTO DI CAMPOBELLO
	TORREMORA
	TENUTA DI CASTELLARO
	PLANETA

	GERMANIA
	KERPEN
	(100% Riesling)
	(100% Riesling) (1)

	DR LOOSEN
	(100% Riesling)
	(100% Riesling) (1)
	(100% Riesling) (2)
	(100% Riesling) (3)

	MAXIMIN GRUNHAUS (Fam. VON SCHUBERT)
	(100% Riesling)

	EGON MULLER
	(100% Riesling)

	FRITZ HAAG
	(100% Riesling)

	MARKUS MOLITOR
	(100% Riesling)

	J. J. PRUM
	(100% Riesling)

	DONNHOFF
	(100% Riesling)

	MULLER CATOIR
	(100% Riesling)
	(100% Riesling) (1)


	SLOVENIA
	SIMČIČ MARJAN

	FRANCIA (2)
	PHILIPPE COLIN
	(100% Chardonnay)

	BESSIN
	PABIOT
	(100% Sauvignon)

	ROLLY GASSMANN
	(100% Pinot Grigio)

	RULLY
	DOMAINE LAROCHE
	CHAVY
	(100% Chardonnay)
	(100% Chardonnay) (1)
	(100% Chardonnay) (2)


	NUOVA ZELANDA
	SAINT CLAIR
	(100% Sauvignon)
	(100% Sauvignon) (1)

	CLOUDY BAY
	(100% Sauvignon)
	(100% Sauvignon) (1)

	KIM CRAWFORD
	(100% Sauvignon)

	ANTINORI  (Toscana)
	ISTINE (Toscana)
	TENUTA  MONTECCHIESI (Toscana)
	CASTELLO DI RADDA  (Toscana)
	PROPRIETA’  SPERINO (Piemonte)
	LUNAE BOSONI  (Liguria)
	MARISA CUOMO  (Campania)
	(100% Montepulciano D’Abruzzo)

	TORMARESCA (ANTINORI)  (Puglia)
	Vini Rossi


	TOSCANA (1)
	Chianti Classico:
	CASTELLO DI MONSANTO
	(90% Sangiovese, 5% Canaiolo, 5% Colorino)
	(90% Sangiovese, 5% Canaiolo, 5% Colorino) (1)
	(90% Sangiovese, 7% Canaiolo, 3% Colorino)
	(90% Sangiovese, 7% Canaiolo, 3% Colorino) (1)
	(90% Sangiovese, 7% Canaiolo, 3% Colorino) (2)
	(90% Sangiovese, 7% Canaiolo, 3% Colorino) (3)
	(90% Sangiovese, 7% Canaiolo, 3% Colorino) (4)
	(100% Cabernet Sauvignon)
	(100% Sangiovese)
	(100% Sangiovese) (1)
	(100% Sangiovese) (2)

	ISTINE
	CASTELL’ IN VILLA
	(100% Sangiovese)
	(100% Sangiovese) (1)
	(100% Sangiovese) (2)
	(100% Sangiovese) (3)
	(100% Sangiovese) (4)
	(100% Sangiovese) (5)

	CASTELLO DI RADDA
	(100% Sangiovese)
	(100% Sangiovese) (1)
	(100% Merlot)

	CASTELLARE
	(95% Sangiovese, 5% Canaiolo)
	(85% Sangiovese, 15% Malvasia Nera)
	(85% Sangiovese, 15% Malvasia Nera) (1)
	(85% Sangiovese, 15% Malvasia Nera) (2)

	CANTINA RIPOLI
	PODERE LA CAPPELLA
	(90% Sangiovese, 10% Merlot)
	(100% Sangiovese)
	(100% Sangiovese) (1)
	(100% Merlot)

	CASTELLO DEI RAMPOLLA
	(100% Sangiovese)
	(90% Cabernet Sauvignon, 5% Sangiovese, 5% Merlot)
	(85% Cabernet Sauvignon, 15% Petit Verdot)
	(85% Cabernet Sauvignon, 15% Petit Verdot) (1)
	(85% Cabernet Sauvignon, 15% Petit Verdot) (2)

	MELINI
	(100% Sangiovese)

	ISOLE E OLENA
	(90% Sangiovese, 5% Canaiolo, 5% Syrah)

	VALIANO
	CASTELLO DELLA PANERETTA
	ORMANNI
	BRANCAIA
	(80% Sangiovese, 10% Cabernet  Sauvignon, 10% Merlot)
	(100% Sangiovese)
	(40% Cabernet Sauvignon, 40% Petit Verdot, 20% Cabernet Franc)
	(70% Merlot, 25% Sangiovese, 5% Cabernet Sauvignon)

	MONTERAPONI
	(95% Sangiovese, 5% Canaiolo)
	(90% Sangiovese, 5% Canaiolo, 5% Colorino)

	VILLA ROSA
	(100% Sangiovese)

	MAURIZIO ALONGI
	ROCCA DELLE MACIE
	(50% Sangiovese, 25% Cabernet  Sauvignon, 25% Merlot)
	(60% Colorino, 40% Merlot)
	(100% Sangiovese)
	(100% Sangiovese) (1)
	(100% Sangiovese) (2)
	(100% Sangiovese) (3)

	NARDI VITICOLTORI
	(100% Merlot)

	TOLAINI
	(90% Sangiovese, 10% Merlot)
	(34% Sangiovese, 33% Merlot, 33% Cabernet Sauvignon)
	(100% Sangiovese)
	(75% Cabernet Sauvignon, 20% Sangiovese, 5% Cabernet Franc)
	(65% Merlot, 35% Cabernet Franc)

	FONTODI
	POGGIO SCALETTE
	(100% Sangiovese)
	(25% Merlot, 25% Cabernet Sauvignon, 25% Cabernet Franc, 25% Petit Verdot)
	(100% Merlot)

	JURIJ FIORE & FIGLIA
	(100% Sangiovese)
	(100% Sangiovese) (1)

	MONTEVERTINE
	(90% Sangiovese, 5% Canaiolo, 5% Colorino)
	90% Sangiovese, 5% Canaiolo, 5% Colorino)
	(100% Sangiovese)


	Chianti Rufina:
	FRESCOBALDI
	(95% Sangiovese, 5% Malvasia/Colorino/Canaiolo)

	TENUTA LE CALCINAIE
	(90% Sangiovese, 10% Canaiolo)

	IL PALAGIONE
	(100% Sangiovese)

	PALAGETTO
	(100% Sangiovese)

	FUGNANO
	(100% Colorino)


	Montalcino:
	ARGIANO
	(100% Sangiovese)
	(100% Sangiovese) (1)
	(100% Sangiovese) (2)

	GREPPONE MAZZI (Ruffino)
	IL POGGIONE
	(100% Sangiovese)

	MARRONETO
	(100% Sangiovese)
	(100% Sangiovese) (1)
	(100% Sangiovese) (2)
	(100% Sangiovese) (3)

	LE RAGNAIE
	(100% Sangiovese)
	(100% Sangiovese) (1)
	(100% Sangiovese) (2)
	(100% Sangiovese) (3)

	FANTI
	(100% Sangiovese)
	(100% Sangiovese) (1)
	(100% Sangiovese) (2)

	LA GERLA
	(100% Sangiovese)

	TALENTI
	(100% Sangiovese)

	VAL DI SUGA
	(100% Sangiovese)
	(100% Sangiovese) (1)

	CASTELLO TRICERCHI
	(100% Sangiovese)
	(100% Sangiovese) (1)

	SIRO PACENTI
	(100% Sangiovese)
	(100% Sangiovese) (1)

	PIETROSO
	(100% Sangiovese)
	(100% Sangiovese) (1)

	CERBAIONA
	(100% Sangiovese)

	SALVIONI

	Montepulciano:
	CANNETO
	(90% Sangiovese, 5% Cabernet  Franc 5% Merlot)

	CROCE DI FEBO
	(100% sangiovese)


	Bolgheri:
	LE MACCHIOLE
	(40% Merlot, 30% Cabernet Franc, 15% Cabernet Sauvignon,15% Syrah)

	ANTINORI (Tenuta Guado al Tasso)
	(37% Cabernet Sauvignon, 24% Merlot, 18% Cabernet Franc, 17% Syrah, 4% Petit Verdot)

	TENUTA CASADEI (Suvereto)
	(33% Grenache, 33% Syrah, 33% Mourvedre)
	(100% Cabernet Franc)
	(100% Petit Verdot)

	TUA RITA
	(80% Cabernet Sauvignon , 10% Merlot, 10% Cabernet  Franc)
	(100% Syrah)
	(100% Petit Verdot)
	(100% Cabernet Franc)
	(100% Syrah) (1)

	A.MA.TO GIULIO
	MIRACIELO
	BIOSELVATICO  (Filippo Volpi)
	PODERE VIGNANO (Az. Agricola Fanucci)
	BATAVIGNA
	(25% Cabernet Sauvignon, 25% Cabernet Franc, 25% Merlot, 25% Petit Verdot)

	COLLE SANTA MUSTIOLA
	(100% Sangiovese)

	ROCCA DI FRASSINELLO
	(60% Sangiovese, 20% Merlot, 20% Cabernet Franc)
	(60% Sangiovese, 20% Merlot, 20% Cabernet Franc) (1)
	(60% Sangiovese, 20% Merlot, 20% Cabernet Franc) (2)
	(60% Sangiovese, 20% Merlot, 20% Cabernet Franc) (3)
	(60% Sangiovese, 20% Merlot, 20% Cabernet Franc) (4)
	(60% Sangiovese, 20% Merlot, 20% Cabernet Franc) (5)
	(60% Sangiovese, 20% Merlot, 20% Cabernet Franc) (6)

	LE FONTI
	ULTIMA PIETRA
	(60% Merlot, 30% Cabernet  Franc, 10% Cabernet  Sauvignon )
	(100% Sangiovese)
	(100% Sangiovese) (1)

	COL DI BACCHE
	(100% Sangiovese)

	VAL DELLE ROSE
	(100% Sangiovese)
	(100% Sangiovese) (1)

	MAURIZIO MENICHETTI
	(Sangiovese/Malvasia Nera)

	ANTONIO CAMILLO
	PAOLO CACIORGNA
	CARNASCIALE
	PANIZZI
	(100% Pinot Nero)

	PODERE MONASTERO
	PODERE CIVETTAIA
	IL RIO
	PODERE FORTUNA


	FRIULI VENEZIA GIULIA (1)
	SPECOGNA
	(100% Pignolo)


	PIEMONTE (1)
	CERETTO
	(100% Dolcetto d’Alba)
	(100% Barbera d’Alba)
	(100% Nebbiolo)
	(100% Nebbiolo) (1)

	CASCINA  LUISIN
	(100% Barbera d’Alba)

	CONTERNO FANTINO
	(100% Nebbiolo)

	LA SPINETTA
	(100% Nebbiolo)
	(100% Barbera)
	(100% Nebbiolo) (1)

	PROPRIETÁ  SPERINO
	(95% Nebbiolo, 5% Vespolina)
	(100% Cabernet Franc)

	TERLANO
	(100% Pinot Nero)

	FRANZ HAAS
	(100% Pinot Nero)

	NUSSERHOF
	(85% Schiava, 15% Lagrein)

	DALZOCCHIO
	GIRLAN
	(100% Pinot Nero)

	PFITSCHER
	GUERRIERI GONZAGA
	(25% Cabernet Franc, 25% Cabernet Sauvignon, 25% Carmenere, 25% Merlot)

	HOFSTATTER

	VENETO
	TOMMASO BUSSOLA
	(75% Corvina/Corvinone, 25% Rondinella)

	DAL FORNO
	(70% Corvina/Corvinone, 20% Rondinella, 10% Altro)
	(60% Corvina, 20% Rondinella, 10% Croatina, 10% Oseleta)


	CAMPANIA
	MARISA CUOMO

	ABRUZZO (1)
	VALENTINI

	SICILIA (1)
	VIGNE DI ELI
	(98% Nerello Mascalese, 2% Nerello Cappuccio)

	TASCA D’ALMERITA
	(100% nerello Mascalese)
	(62% Nero d’avola, 38% Perricone)

	BENANTI
	PASSOPISCIARO
	(100% Nerello Mascalese)

	PAOLO CACIORGNA
	(100% Nerello Mascalese)

	TENUTA DELLE TERRE NERE
	(95% Nerello Mascalese, 5% Nerello Cappuccio)
	(98% Nerello Mascalese, 2% Nerello Cappuccio)
	(98% Nerello Mascalese, 2% Nerello Cappuccio) (1)

	TENUTA  DI  CASTELLARO
	VINI ROSSI OSPITI

	CHATEAU DU CHATELARD (Francia)
	(100% Gamay)

	DOMAINE JOSEPH VOILLOT (Francia)
	(100% Pinot Nero)

	ROY JACQUELIN (Francia)
	(100% Pinot Nero)
	(100% Pinot Nero) (1)

	MARJAN SIMčIč (Slovenia)
	(100% Merlot)

	DANIEL TWARDOWSKI (Germania)
	(100% Pinot Nero)

	VIRTUS (Spagna)
	(100% Tempranillo)
	VINI DA MEDITAZIONE

	Toscana
	CASTELLARE
	(60% Malvasia Bianca, 40% Trebbiano)

	FANTI
	(50% Malvasia Bianca, 50% Trebbiano)

	CASTELLO DEI RAMPOLLA
	(60% Sauvignon Blanc, 25% Chardonnay, 15% Gewurztraminer)

	MONSANTO
	(50% Malvasia Bianca, 50% Trebbiano)

	FATTORIA  LE  PUPILLE
	(Guwurztraminer, Sauvignon, Semillon)

	AVIGNONESI
	(100% Sangiovese)
	(100% Sangiovese) (1)

	PODERE LA CAPPELLA
	(50% Malvasia Bianca, 50% Trebbiano)


	Trentino Alto Adige
	FRANZ HAAS
	(100% Moscato Rosa)

	FRANCESCO  POLI
	(100% Nosiola)

	HOFSTATTER
	(100% Gewurztraminer)


	Veneto
	MACULAN
	(100% Moscato)
	(100% Vespaiola)

	ANSELMI
	TOMMASO BUSSOLA
	DAL FORNO

	Piemonte
	CA’ D’GAL

	Friuli Venezia Giulia
	SPECOGNA

	Umbria
	ANTINORI
	(60% Sauvignon Blanc, 10% Semillon, 10% Gewurztraminer, 10% Riesling, 10% Grechetto)


	Marche
	FATTORIA IL CORONCINO

	Campania
	DE CONCILIS
	(100% Aglianico)

	COLOSI
	(100% Moscato Bianco)

	SOLIDEA
	(100% Zibibbo)

	FEUDI  DEL  PISCIOTTO
	(50% Gewurztraminer, 50% Semillon)

	TSCHIDA
	(100% Sämling)

	SEPP  MOSER
	(100% Chardonnay)

	KRACHER


	GERMANIA (1)
	DR LOOSEN
	(100% Sämling)
	(100% Sämling) (1)

	VILLA HUESGEN
	(100% Sämling)


	FRANCIA (3)
	HAUT CHARMES

	UNGHERIA
	DISZNOKO
	(100% Furmint)
	(100% Furmint) (1)


	ITALIA (Bollicine)
	Franciacorta
	MONTENISA
	(78% Chardonnay, 12% Pinot Nero, 10% Pinot Bianco)
	(100% Chardonnay)

	LO SPARVIERE
	(100% Chardonnay)

	CA’ DEL BOSCO
	(75% Chardonnay, 15% Pinot Nero, 10% Pinot Bianco)

	UBERTI
	(100% Chardonnay)
	(100% Chardonnay) (1)
	(100% Chardonnay) (2)


	Sicilia
	TASCA D’ALMERITA

	Trento Doc
	FERRARI


	FRANCIA (Champagne)
	BRETON
	(50% Pinot Nero, 50% Chardonnay)

	PALMER
	(50% Chardonnay, 40% Pinot Nero, 10% Pinot Meunier)
	(50% Chardonnay, 40% Pinot Nero, 10% Pinot Meunier) (1)
	(100% Chardonnay)
	(50% Pinot Nero, 50% Pinot Meunier)

	CHARLES HEIDSIECK
	(33% Chardonnay, 33% Pinot Nero, 33% Pinot Meunier)

	LOUIS ROEDERER
	DOM PERIGNON

	ITALIA (Bianchi)
	Toscana
	IL  COLOMBAIO  DI  SANTA  CHIARA
	(100% Vernaccia)

	SPECOGNA
	(70% Tocai Friulano, 15% Malvasia Istriana, 15% Ribolla Gialla)
	(100% Sauvignon Blanc)

	JERMANN

	Trentino Alto Adige
	TERLANO
	Veneto
	PIEROPAN
	(100% Garganega)

	TORMARESCA (Antinori)
	(70% Tocai Friulano, 15% Malvasia Istriana, 15% Ribolla Gialla)

	TASCA  D’ALMERITA (Tenute  Regaleali)
	(50% Inzolia, 25% Catarratto, 20% Grecanico, 5% Chardonnay)
	(60% Catarratto, 20% Pinot Bianco, 15% Sauvignon, 15% Gewürztraminer)

	MONSANTO (Toscana)
	MARRONETO (Toscana)



